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Ohutusteave

* See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis
aitavad kaitsta isikliku
vigastuse voi varalise kahju
tekkimise eest.

* Kui toode antakse ule
teisele isikule vdi vBetakse
kasutusele kasutatuna,
tuleb tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased

dokumendid ja lisaseadmed.

* Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarijel.

* Nende juhiste
mittejargimine muudab
garantii kehtetuks.

« A\ Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse voi
importija maaratud isiku
poolt.

« A\ Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A\ Arge (ritage parandada
vOi vahetada valja toote
osasid, kui seda pole
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kasutusjuhendis valja
toodud.

« A\ Arge tehke tootes
tehnilisi muudatusi.

AKasutuse eesmark

* Toode on mdeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
modeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rédudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

* HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kitmine.

* Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks,
kUpsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

* Seda toodet ei tohi
kasutada kutmiseks,
taldrikute kuumutamiseks



vOi ratikute ega riiete
kuivatamiseks kaepidemel.

A Laste, haavatavate
inimeste ja koduloomade
turvalisus

Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fUusilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi
koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude kohta.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustdid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.
Piiratud fuusilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet
kasutada, kui neid ei jalgita
vOi need ei saa vajalikke
juhiseid.

Lastele tuleb teha selgeks,
et nad ei tohi antud tootega
mangida.

Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.

Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida,
sellele ronida ega sinna
siseneda.

Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed
vOiksid katte saada.
HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepddsetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.
Hoidke koik
pakkematerjalid lastele
kattesaamatus kohas. V3ib
tekkida vigastuste ja
[ambumise oht.

Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda.
Voite pdhjustada ahju
umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.
(Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamisk&lbmatuks.

A Elektriline turvalisus
« Uhendage toode

maandatud pistikupessa,
mis on kaitstud
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elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku
poolt. Arge kasutage toodet
ilma maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

* Pistik vOi toote
elektrithendus peaks
asuma kergesti
ligipaasetavas kohas (kus
pliidi leek ei m&juta seda).
Kui see pole véimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, lUliti,
lGliti jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

* Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.

« Uhendage toode
maandatud pistikupessa,
mis vastab pinge ja
sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tudbisildil.

* (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
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jaotises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
uhenduskaablit.

Arge laske toitejuhtmel
toote alla ja taha kinni jaada.
Arge asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet
ei tohiks painutada,
purustada ja see ei tohi
puutuda kokku Uhegi
soojusallikaga.

Kui ahi té6tab, kuumeneb
ka selle tagapind.
Toitejuhtmed ei tohi
puudutada tagapinda, kuna
uhendused vdivad olla
kahjustada saada.

Arge laske toitejuhtmel
ukse ja ahju vahele kinni
jadda ega jaada kuumadele
pindadele. Juhtme sulamise
tagajarjel vdib tekkida lUhis
ja ahi voib suttida.

Kasutage ainult
originaaljuhet. Arge
kasutage I6igatud vOi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle véimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi



importijaettevotte
maaratud isiku poolt.

* HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Uhendage seade
elektril66gi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.
Uhendage toode
vooluvdrgust lahti voi
lulitage kaitse kaitsmekilbis
valja.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge (ihendage toodet
pistikupesaga, mis on
lahtine, seinast valjas,
purunenud, maardunud,
6line vbi voiks veega kokku
puutuda (naiteks veega, mis
vOib letilt lekkida).

« Arge kunagi puudutage

pistikut margade katega!

Pistikupesast lahti

uhendamiseks arge

haarake juhtmest, haarake
alati pistikust.

Kaarumise valtimiseks

veenduge, et toote pistik

oleks korralikult
pistikupessa thendatud.

A Transpordiohutus

* Enne toote transportimist
uhendage seade
vooluvdrgust lahti.

* Toode on raske, seda
peavad kandma véhemalt
kaks inimest.

« Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi
selle kaepidet.

« Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
pustiasendis.

* Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega
pakkematerjaliga v8i paksu
papiga ja kleepige see
tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
liikuvad osad ei saaks
kahjustada.

* Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole
tekkinud kahjustusi.

A Paigaldusohutus

* Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.
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- Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) Idhedusse.

* Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

« Ulekuumenemise
valtimiseks ei tohi toodet
paigaldada dekoratiivsete
uste taha.

AKasutusohutus

* Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
lUlitatud.

* Kui Te ei kasuta seadet
pikka aega, eemaldage see
vooluvdrgust vai lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-
/gaasilhendused ja
helistage volitatud
teenindusse.

« Arge kasutage toodet, kui
esiukseklaas on eemaldatud
vOi purunenud.

- Arge ronige tootele
millelegi
juurdepdasemiseks voi
muul pdhjusel.
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« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/vdi alkoholi
tarvitamisel.

* Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud
esemed vdivad slttida. Arge
kunagi hoidke tuleohtlikke
esemeid toiduvalmistamise
kohas.

* Ahjukdepide pole
kateratikuivati. Toote
kasutamisel drge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

* Toote ukse hinged liiguvad
ja pingutavad ukse avamisel
ja sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

ATemperatuuri

hoiatused

* HOIATUS: Toote to6tamise
ajal on katmata osad
kuumad. Arge puudutage
toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.



- Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /

plahvatusohtlikke materjale,

kuna selle servad on t66
ajal kuumad.

* Kuna aur v&ib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur vdib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

* Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage
kuumi sahtleid, ahju
sisemisi osi,
kuumutuselemente jne.

* Toidu kuuma ahju
paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

ATarvikute kasutus

* On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
"Tarvikute kasutus".

* Tarvikud vdivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Lukake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

Bppu.

AToiduvalmistamise

ohutus

* Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub kdrgel
temperatuuril ja vBib
kuumade pindadega
kokkupuutel suttida,
pdhjustades tulekahju.

* Toidujaatmed, 8li jne
toiduvalmistamise alas
vOivad suttida. Enne
toiduvalmistamist
eemaldage selline jame
mustus.

« Toidumdirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem
kui tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vBib see pdhjustada
toidumdurgitust vdi haigusi.

« Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke.
Surve vBib pdhjustada purgi
[6hkemise.

* Asetage rasvakindel paber
koogindusse vdi ahju
tarvikule (ahjuplaadile,
traatrestile jne) koos
toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
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mahutist ulatuv dlemaarane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage
rasvakindlat paberit ahjus
temperatuuril, mis on
kdrgem kui Teie kasutatava
rasvakindal paberi
maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat
paberit ahju pdhjale.

- Arge asetage
kUpsetusplaate, taldrikuid
ega alumiiniumfooliumi
otse ahju pdhjale.
Akumuleeritud kuumus vdib
kahjustada ahju p&hja.

* Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad
vlivad p&hjustada pdletusi!

* Grillimiseks sobimatu toit
vOib pdhjustada tuleohtu.
Grillige ainult toitu, mis
talub tugevat grillileeki.
Arge asetage toite ka liiga
kaugele resti tagumisse
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ossa. See on kuumim
piirkond ja rasvased toidud
vOivad suttida.

AHoolduse ja

puhastamise turvalisus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades
sellele vett! VBib tekkida
elektril66gi oht!

« Arge puhastage toodet
aurupuhastitega, kuna see
vOib pbhjustada elektril6dgi.

« Arge kasutage ahju
esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju tlemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla
ja pleegitusaineid. Need
materjalid vdivad
pdhjustada klaaspindade
kriimustamist ja purunemist.



Tootekirjeldus

u b W N =

Juhtpaneel 6 Alumine kuumutuselement (alumine
Valgusti terasplaat)

Ahijuriiulid 7 Riiulite asendid

Uks 8 Pealmine kuumutus

Kaepide 9 Ventilatsiooni avad

<T <z
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus
Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli tlevaate ja peamised kasutusalad. Sdltuvalt
toote tUUbist v8ivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Ahju juhtimine

1 Programmi valikunupp
2 Temperatuuri nupp
3 Termostaadi valgusti

Kui Teie toodet juhtimiseks on olemas
nupp(-ud), vdivad need nupud asuda
paneeli stivendis; mdnedel mudelitel
tdusevad need vajutamisel. Nende
nuppude abil seadistamiseks vajutage
esmalt vastav nupp sisse ja tdmmake see
valja. Parast reguleerimist vajutage see
tagasi sisse.

Programmi valikunupp

Ahi to6funktsioone saate valida
funktsiooni valimise nupuga. Valimiseks
keerake vasakule/paremale suletud
(Ulemisest) asendist.
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Temperatuuri nupp

Ahju temperatuuri nupuga saate valida
temperatuuri, mille juures soovite toidu
valmistada. Valimiseks keerake
paripdeva suletud (Ulemisest) asendist.
Temperatuuri indikaator
Temperatuuritule abil saate teada ahju
sisetemperatuuri. Temperatuurituli asub
juhtpaneelil. Temperatuurituli lGlitub
sisse toote kaivitamisel ja kustub, kui see
jduab maaratud temperatuurini.
Temperatuurituli kustub, kui
temperatuur ahjus jduab maaratud
temperatuurini.



Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Esmane puhastus

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2.Eemaldage tootes sisalduvast ahjust
kdik tarvikud.

3.Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel valja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4.Toote kasutamisel valige kérgeim
temperatuur ja toofunktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju toé6funktsioonid".
Jargmisest jaotisest saate teada,
kuidas ahju kasutada.

5.00dake, kuni ahi jahtub.

6.PUhkige toote pinnad niiske lapiga vdi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskasnaga.

MARKUS Mdned puhastusained voi
-vahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage
tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat
ega teravaid esemeid.
Seadme esimesel
kasutuskorral vdib paari
tunni valtel esineda suitsu
ja ebameeldivat I6hna. See
on normaalne. Suitsu ja
I6hna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja [dhna
sissehingamist.

MARKUS
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Kuidas ahju kasutada

Uldteave ahju kasutuse kohta

Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lUlitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab
nii toote esikulge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on I6ppenud, lulitatakse
see automaatselt valja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul v8ib ahi tle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju to6tamise
ajal v8i ka parast ahju valjaltlitamist
(umbes 20-30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite
ahju taimeri, lUlitub jahutusventilaator
toiduvalmistamise aja |6ppedes valja
koos kdigi funktsioonidega.
Jahutusventilaatori tddaega ei saa
kasutaja maarata. See lulitub
automaatselt sisse ja valja. See ei ole
térge.

Ahju valgustus

Ahju valgusti pdleb, kui ahi hakkab téole.
Md&nedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
Itlitub see teatud aja moddudes valja.

Ahju juhtseadme t66

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri
nupu abil teatud temperatuuri, hakkab
ahi toole.

Ahju valjaliilitamine

Saate ahju valja lUlitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja
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temperatuuri nuppu asendisse
Jvaljas” (Ules).

Temperatuuri ja ahju to6funktsiooni
valimine

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vdimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni.

Naide:
P C
/_\ /‘\

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2.Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

» Teie ahi hakkab kohe tod6le valitud

funktsiooni ja temperatuuri jargi ning

suttib temperatuurituli. Kui temperatuur
ahjus jduab seatud temperatuurini,
temperatuurituli kustub. Ahi ei lUlitu
parast toiduvalmistamise alustamist
automaatselt vdlja. Teie peate
toiduvalmistamist kontrollima ja seejarel
ahju valja lulitama. Toiduvalmistamise

I6pus lulitage ahi valja, keerates

funktsiooni valimise nuppu ja

temperatuuri nuppu asendisse

Jvaljas” (Ules).



Ahju té6funktsioonid

Funktsioonide tabeli kohta: ndidatud on ahjus kasutatavad t66funktsioonid ning
kdrgeim ja madalaim temperatuur, mida nendele funktsioonidele saab seada. Siin
naidatud tooreziimide jarjekord vdib erineda Teie toote todreziimide korraldusest.

Funktsiooni Funktsiooni Temperatuurivahemik
siimbol kirjeldus (9]

Kirjeldus ning kasutus

Toitu kuumutatakse korraga
Ulevalt ja alt. Sobib kookide ja

— Ulemine ja hautiste jaoks
alumine * kiipsetusvormides voi
S— kuumutus kookide ja pagaritoodete

jaoks. Toiduvalmistamine
toimub Uhel ahjuplaadil.
Ainult alumine

4) kuumutuselement on sisse
1_;| lUlitatud. See sobib toitudele,
— Alumine * mis vajavad alt
S— kuumutus pruunistamist.
A ~ .
H&lpsaks aurupuhastamiseks
| S
— peab kasutama seda
funktsiooni.
tvy3 Grillimine Too6tab ahju laes asuv vdike
madalal * grill. See sobib vaiksemate
vBimsusel koguste grillimiseks.
I To6tab ahju laes asuv suur
ww Grillimine N : M
A grill. See sobib suuremate
taisvéimsusel S
koguste grillimiseks.

* Teie toode to6tab temperatuuri nupul
aratoodud temperatuurivahemikus.
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Toote tarvikute kasutus
Ahjuriiulid

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.

Riiulite jarjekorda naitavad ka ahju
esiraamil olevad numbrid.

Q

Traatresti asetamine ahjuriiulile
Asrmiselt oluline on traatgrill
kilgriiulitele korralikult asetada.
Traatresti saab riiulile Ghes suunas
asetada. Kui traatresti soovitud riiulile

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Aarmiselt oluline on ka ahjuplaadid
traadist kilgriiulitele korralikult asetada.
Ahjuplaati saab riiulile Ghes suunas
asetada. Kui ahjuplaati soovitud riiulile
asetatakse, peab selle hoidmiseks
mdoeldud kilg olema ees.
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Traatresti korgi funktsioon

Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu hdlpsalt
ja ohutult valja vbtta. Traatresti
eemaldamisel saate seda enda poole
tdmmata, kuni see korgini jduab. Et see
taielikult valja vbtta, peate minema Ule

Lapselukk

Seadmel on ahjuukse kiljes lapselukk.
Ahjuukse avamiseks tdstke plastnuppu
veidi Ules ja tdmmake uksekaepidet.
Ukse sulgemisel lukustub lapselukk
automaatselt.




Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka m&ned testitud
toidud/road ja nende toitude/roogade
jaoks kdige sobivamad satted. Samuti on
aratoodud nende toitudele/roogadele
sobivad ahju satted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus
toiduvalmistamise kohta

Ahjuukse avamisel toiduvalmistamise
ajal vdi parast seda vdib tekkida kuum
aur. Aur vdib péletada kasi, nagu ja/voi
silmi. Ahjuukse avamisel hoiduge
sellest eemale.

Toiduvalmistamise ajal tekkiv
intensiivne aur v8ib
temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moaobli
Ulaosadele. See on normaalne ja
fadsiline nahtus.

Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sdltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida
Te ei hakka kasutama. Tarvikud, mis
jaavad ahju, vdivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.
Toitude puhul, mida valmistate
vastavalt oma retseptile, vaadake
teavet sarnaste toitude kohta, mis on
toodud toiduvalmistamise nduannete
tabelites.

Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud
hoiatusi ja teavet.

Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tikkideks. Kddgianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib
pdhjustada pdletusi ja méjutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettenahtud
temperatuuride vahemikus.

Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.

Pagaritooted ja ahjutoidud
Uldteave

Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid.
Kui kavatsete kasutada valiseid
koogindusid, eelistage tumedaid,
mittekleepuvaid ja kuumuskindlaid
ndusid.

Kui toiduvalmistamise nduannete
tabelis soovitatakse eelsoojendamist,
pange toit parast eelsoojendamist
kindlasti ahju.

Kui kavatsete stilia teha traatrestil
asuvate kdodgindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

Kdik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

Toodete valmiduse olek voib
varieeruda sdltuvalt toidu kogusest ja
k60gindu suurusest.

Metallist, keraamikast ja klaasist
vormid pikendavad kipsetusaega ning
kondiitritoodete pdhipind ei pruunistu
Uhtlaselt.

Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kUpsetuspaberit, voib toidu alumisel
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pinnal taheldada vaikest pruunistumist.

Sellisel juhul peate véib-olla oma
kUpsetusaega pikendama umbes 10
minutit.

Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud
testide tulemusel. Teie jaoks sobivad
vaartused vdivad nendest vaartustest
erineda.

Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile.
Ahju alumist riiulit kasitletakse 1.
riiulina.

Valmistage toiduvalmistamislaual
soovitatud toidud Uhe kandikuga.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja Iihendage
kUpsetusaega.

Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v8i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

Kui koogi tlaosa on k&rbenud, pange
see alumisele riiulile, alandage
temperatuuri ja suurendage
kUpsetusaega.

Kui see on seest hasti kupsetatud, kuid
valjastpoolt on kleepuv, kasutage

Kupsetusnduannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

vaiksemat kogust vedelikku,
vahendage temperatuuri ja
suurendage kupsetusaega.

Napunaiteid pagaritoodete
valmistamiseks
+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke

temperatuuri 10 °C vorra ja Iihendage
kUpsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li,
muna ja jogurti segust.

Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse
tottu valjaspoole ahjuplaati.

Kui pagaritoode on valjast
pruunistunud, kuid pdhi pole
kUpsetatud, veenduge, et pagaritoote
jaoks kasutatav kastmekogus ei ole
kogunenud pagaritoote pdhjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks iritage
kaste Uhtlaselt taignalehtede ja
pagaritoote vahel jaotada.

Klpsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pdhi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Temper Toiduvalmistamis

Vajalik tarvik Toofunktsioon Riiuli asend atuur e aeg (min.)
(§9) (ligikaudne)
) ) Ulemine ja
ah'?goli': i a;i\xla:;r;* alumine 3 180 30..40
Jup Jup kuumutus
) ) Ulemine ja
Koogid Koogivorm alumine 2 180 30..40
koogivormis traatrestil**
kuumutus
) Ulemine ja
Vaiksed Tavaline alumine 3 160 25..35
koogid ahjuplaat*
kuumutus
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Vajalik tarvik

Umar koogivorm

Toofunktsioon

Toiduvalmistamis
e aeg (min.)
(ligikaudne)

Temper
atuur
(°C)

Riiuli asend

labim&aduga 26 Ulemine ja
Biskviitkook g. alumine 2 160 30...40
cm, klambriga,
: kuumutus
traatrestil**
) Ulemine ja
Kiipsised _ Ahjuplaat alumine 3 170 25..35
kipsetiste jaoks*
kuumutus
) ) Ulemine ja
aTZ'gtnoa;tte § a;.ag'al"ar;* alumine 2 200 35..45
pag Jup kuumutus
) ) Ulemine ja
M Taval
a“r::iat'c?ontaezt S alumine 2 200 20...30
pag Jup kuumutus
Tavaline Ulemine ja
Terve leib K alumine 3 200 30...40
ahjuplaat*
kuumutus
Klaasist/metallist - L
ristkdlikukujuline  U'emineja
Lasanje ) alumine 2voi 3 200 30...40
vorm
. kuumutus
traatrestil**
Must metallist - L
= kUpsetusvorm Ulemine ja
Bunakook .S alumine 2 180 50...70
labimd&duga 20
K kuumutus
cm, traatrestil**
) Ulemine ja
Pitsa Tavaline alumine 2 200... 10..20
ahjuplaat* 220
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval muugis.

Liha, kala ja linnuliha
Réstimise péhipunktid

Kanaliha, kalkuniliha ja suurte
lihatikkide maitsestamine
sidrunimahla ja pipraga enne
toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise t6hususe.
Kontidega liha praadimiseks kulub 15-
30 minutit rohkem kui filee
praadimiseks.

Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
jatke liha umbes 10 minutiks ahju. Liha
mahlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule valja liha I18ikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele v&i alumisele riiulile.
Valmistage toiduvalmistamislaual
soovitatud toidud Uhe kandikuga.
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Vajalik

tarvik

Kupsetusnduannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Riiuli Temperatuur

Té6funktsioon asend °C)

Toiduvalmistamis
e aeg (min.)
(ligikaudne)

Praad Tavaline Ulemine ja 15 min. 250/max,
(terve)/praeldi ahiuplaat* alumine 3 seejarel 180 ... 60 ... 80
k (1kg) Iup kuumutus 190
Lambaliha (1.5 Tavaline UIemlr)e1a 15 min. 250/max,
-2.0kg) ahjuplaat*® alumine 3 seejarel 170 10120
: kuumutus
Traatrest*
Rostitud kana AseFage ks UIemlheJa 15 min. 250/max,
ahjuplaat alumine 2 60 ... 80
(1.8-2 kg) . seejarel 190
alumisele kuumutus
riiulile
Ulemine ja 25 min.
i 250/ g
Kalkun (5.5 kg) T{:lvallne alumine 1 50 max 150 ... 210
ahjuplaat* seejarel 180 ...
kuumutus
190
Traatrest*
Asetage iks  Ulemine ja
Kala ahjuplaat alumine 3 200 20...30
alumisele kuumutus
riiulile

Eelsoojendamine on soovitatav k&ikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval maugis.

Grillimine

Punane liha, kala ja linnuliha

pruunistuvad grillimisel kiiresti, hoiavad

kaunist koorikut ega kuiva ara.

Grillimiseks sobivad eriti hasti fileeliha,

vardaliha, vorstid, aga ka mahlased

koogiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldised hoiatused

+ Grillimiseks sobimatu toit vdib
pdhjustada tuleohtu. Grillige ainult
toitu, mis talub tugevat grillileeki. Arge
asetage toite ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on kuumim
piirkond ja rasvased toidud v&ivad
suttida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks.
Hoidke grillimise ajal ahjuuks alati
kinni. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!
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Grillimise pdhipunktid
+ Grillimiseks vdite véimalikult sarnase

paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tukid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest valjapoole.

Séltuvalt grillitavate tukkide paksusest
vBivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.
Asetage traatrest vdi traatresti alus
ahjus soovitud tasemele. Kui
valmistate toitu traatrestil, asetage
Olide kogumiseks alumisele riiulile
ahjuplaat. Asetatav ahjuplaat peaks
olema kogu grillimise ala suurune. See
ahjuplaat ei pruugi olla Teie tootega
komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.



Grillimistabel

Toiduvalmistamise

Vajalik tarvik :s':::; Temﬂfé)atuur aeg (min.)
(ligikaudne)
Kala Traatrest 4-5 250 20...25
Kanatukid Traatrest 4-5 250 25...35
Frikadellid (veis) - 12 tukid Traatrest 4 250 20...30
Tallekarbonaad Traatrest 4-5 250 20...25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250 25..30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250 25...30
Koogiviljagrataan Traatrest 4-5 220 20...30
Rostleib Traatrest 4 250 1.4

Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Keerake toidutiikid 1/2 kogu grillimisaja méédudes.

Testitud toidud hdlbustamaks toote katsetamist

« Selles toiduvalmistamise nduannete kontrolliasutustes.
tabelis olevad toidud on valmistatud * Valmistage toiduvalmistamislaual
vastavalt standardile EN 60350-1, soovitatud toidud Ghe kandikuga.

Kupsetusnduannete tabel prooviroogade jaoks

. - Toiduvalmistamise
Toofunktsioo  Riiuli Temperatuur

Vajalik tarvik o aeg (min.)
f asend 0 (ligikaudne)
Magusad Tavaline Ulemine ja
kipsised ) alumine 3 140 20...30
: ahjuplaat®
muretaignast kuumutus
) Ulemine ja
\Iii'lgsieg a;.a:all'ar;* alumine 3 160 25..35
9 Jup kuumutus
Umar koogivorm S
lsbimasduga 26 Ulemineia
Biskviitkook 9 alumine 2 150 30...40
cm, klambriga,
. kuumutus
traatrestil**
Must metallist . Lo
= kUpsetusvorm Ulemine ja
Bunakook . PSE alumine 2 180 50...70
labimédduga 20
kuumutus

cm, traatrestil**
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miugis.

Grill

Toiduvalmistamise

vaiaik | mitiasena TEMPErAtUT T ogq (min,)
(ligikaudne)
Rostleib Traatrest 4 250 1.4
Frikadellid (veis) - 12 takid Traatrest 4 250 20...30

Keerake toit 1/2 kogu grillimisaja méddudes.
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta
A\ Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad vé&ivad
pdhjustada pdletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pdhjustada pusivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida parast igat téokorda.
Seega tuleb toidujaagid hdlpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel todkorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.
Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhasteid.

Moned puhastusvahendid v&ivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -kreeme,
katlakivieemaldusvahendeid ega
teravaid esemeid.

Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
v8i kasna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske seadme iihtegi osa
ndudepesumasinas.

Roostevabad pinnad

Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.
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+ Roostevaba pind vdib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, puhkides
ainult thes suunas.

+ Eemaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

Emailitud pinnad

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi v8i kdsnaga
ning puhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie tootel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mittepusiva mustuse hdlpsasti auruga
ara puhastada. (Vt jaotist "Hdlbus
aurupuhastus")

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
vBib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid
ning mittekriimustavat kiudrimiskasna.
Arge kasutage valist ahjupuhastit.

* Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade
puhastamine vdib pdhjustada tuleohtu
ja emailipinna kahjustusi.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need vdivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud



mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

Kui parast puhastamist on pinnal
jaanud pesuvahendit, pihkige see
maha kilma veega ja puhkige pind

kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.

Pesuvahendi jaagid v8ivad jargmisel
tookorral klaasi pinda kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vbi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada muugis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika vdi sidrunimahlaga.

Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Seejarel puhastage pind
marja lapiga.

Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja vérvitud pinnad

Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi vdi kasnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.
Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jaaks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vBib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine

Kui kasutusjuhendis pole 6eldud teisiti,
arge peske toote tarvikuid
ndudepesumasinas.

Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

* Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, drge
kasutage nuppude imber roostevaba
terase jaoks mdéeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber v&ivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja puhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lulitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul v&ivad
klahvid valesti reageerida.

Ahi sisemuse

(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud puhastamisetappe

vastavalt ahju pinnattupidele.

Holbus aurupuhastus

See tagab hdélpsa puhastuse, kuna
mustus (mis ei ole kaua oodanud)
pehmendatakse ahjus tekkiva auru ja
ahju sisepindadele kondenseeruvate

veetilkadega.
1. Eemaldage k&ik tarvikud ahju seest.
2.Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja

asetage ahjuplaat teisele ahjuriiulile.
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AV

3.Lulitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimi ja laske tal to6tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.
Avage kohe ahjuuks ja puhkige ahju
sisepinnad niiske kasna vdi lapiga. Ukse
avamisel paaseb aur valja. See vdib
tekitada pdletusohtu. Olge ahjuukse
avamisel ettevaatlik.
Pusiva mustuse eemaldamiseks
kasutage ndudepesuvedelikku sooja
veega, pehmet lappi vdi kasna ja puhkige
seejarel kuiva lapiga.

Lihtsa aurupuhastusreziimi ajal
aurustub vesi, mis on ahju pdhjas
asuvas basseinis kergelt tekkinud
jaakide / mustuse
pehmendamiseks ahjuédnes ja
kondenseerub ahjuédnes ja
ahjuukse siseklaasis, seetdttu véib
vett tilkuda kui ahjuuks on avatud.
Kondensatsioon puhkige kohe, kui
ahjuuks avatakse.

Parast kondensaadi tekkimist ahjus v&ib
ahju pdhjas olevas stivendi kanalis olla
vett vdi niiskust. Parast kasutamist
puhastage seda basseinikanalit niiske
lapiga ja seejarel kuivatage.
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Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
"Ahjuukse eemaldamine" ja "Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine". Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vdi kasna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Puhastage klaas aadikaga ja
loputage seejarel veega, et eemaldada
ahjuklaasil tekkida v&ivad lubjaplekid.
Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.
2.Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades
allapoole, nagu joonisel naidatud.

A - Hingelukk - suletud asendis



B - Hingelukk - avatud asendis
3.Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

4. Tdmmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast
ja vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

Ahjuukse siseklaasi

eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi vdib
puhastamiseks eemaldada.
1. Avage ahjuuks.

2. Témmake esiukse Ulemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,

vajutades samaaegselt
plastkomponendi mélemal kuljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.

3.Nagu joonisel naidatud, t&stke drnalt
sisim klaas (1) "A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda "B” suunas.

1 Sisim klaaspaneel

2* Sisemine klaaspaneel (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

4.Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5.Ukse kokkupanemise esimene samm
on siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva
plastpessa.

6.Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kulg
oleks paigutatud siseklaasile. Ulioluline
on asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7. Lukake plastkomponent raami poole,
kuni kostab "kl&ps".
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Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub,
puhastage see ndudepesuvahendi, sooja
vee ja pehme riide vdi kasna abil ning
kuivatage kuiva lapiga. Ahjuvalgusti rikke
korral saate selle valja vahetada, jargides
jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti valjavahetamine

A\ Uldised hoiatused

* Elektrilodgi ohu valtimiseks Uhendage
toitepistik lahti ja oodake, kuni ahi
jahtub, enne ahjuvalgusti
valjavahetamist. Kuumad pinnad
vdivad pdhjustada pdletusi!

+ Selles ahjus kasutatakse h&dglampi
vBimsusega alla 40 W, kdrgusega alla
60 mm, l[abim&&duga alla 30 mm vai
halogeenlampi pistikupesaga G9,
vBimsusega alla 60 W. Lambid sobivad

kasutamiseks temperatuuril Gle 300 ° C.

Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt v&i litsentsiga
tehnikutelt.

+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.
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+ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fldsilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele tle 50 °C.

Kui teie ahjus on immargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvérgust lahti.

2.Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupdeva.

P -

B\

2

——d

>

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tuupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel naidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tlUp on B, tdmmake see valja nagu
joonisel naidatud ja asendage see
uuega.

4.Pange klaasist kaas tagasi.



Mida teha, kui...

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jaotise juhiseid rakendanud,
poo6rduge volitatud hooldusesindaja véi litsentsiga tehniku vdi edasimudja poole,
kust olete toote ostnud. Arge plitidke katkist toodet ise remontida.

Ahi eraldab kasutamisel auru.

* On normaalne, et t60 ajal ahjust valjub aur. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toiduvalmistamise ajal tekivad veetilgad.

 Toiduvalmistamisel tekkiv aur v8ib kondenseeruda ja toote kiilma pinnaga
kokkupuutumisel veetilkasid moodustada. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toote kuumenemisel ja jahtumisel on kuulda metalset heli.

* Metalldetailide kuumutamisel vdivad need paisuda ja tekitada haali. >>> Tegemist
ei ole rikkega.

Toode ei toimi.

+ Kaitseldliti on rikkis vdi valja lGlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vilja véi Idhtestage need.

+ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige elektriiihendust.

* Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

Ahju valgustus ei toimi.

* Ahjuvalgusti on rikkis. >>> Vahetage ahjupirn vilja.
* Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige
kaitselliliteid kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vdlja voi ldhtestage kaitseliilitid.

Ahi ei kuumene.

+ Vdib-olla ei ole valitud/maaratud Ukski toiduvalmistamise funktsioon ja/vdi
temperatuur. >>> Valige/mddrake méni toiduvalmistamise funktsioon ja/véi
temperatuur.

+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige
kaitselliliteid kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vdlja voi ldhtestage kaitselilitid.
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Tehnilised kirjeldused

Uldised kirjeldused

Toote valismddtmed

~ . . 595 mm/594 mm/567 mm
(kbrgus/laius/sugavus)

Ahju paigaldusm&6tmed 590 vdi 600 mm/560 mm/vahemalt 550
(k&rgus/laius/stigavus) mm
Pinge/sagedus 220-240V ~ 50/60 Hz

Juhtme tUUp ja ristldige, mida

. . ah It HO5VV-F 1, 2
kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks vahemalt HOS G3x1,5mm

Kogu energiatarve 2.3 kw
Ahju tadp Sisseehitatav ahi
Energiatdhususklass A
Kasulik maht (liitrites) 74
Seadme mass (M) (netokaal) kg 25,5
EnergiatShususe indeks kambri kohta EEI
953
kamber

# Pdhiteave: Elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile
EN 60350-1/ IEC 60350-1. Need vaartused on maaratud tavalise koormuse korral
alumise-ulemise kuumutuselemendi voi ventilaatori abiga kuumutuse (kui selline
on olemas) funktsioonide puhul.

EnergiatShususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele
sdltuvalt sellest, kas tootel on vastavad funktsioonid olemas v&i mitte: 1-Saastlik
kuumutus ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3- Grillimine madalal
vdimsusel ventilaatori toel, 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

Toote kvaliteedi parandamiseks vdivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tapselt kokku tulla.

Toote etiketil v8i sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. S&ltuvalt
toote t06- ja keskkonnatingimustest, vBivad need vaartused erineda.
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Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi tditmine ja
romuseadme kérvaldamine

E Seade vastab Euroopa Liidu

WEEE direktiivile (2012/19/EL).

Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevdtmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida vdimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda

direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud

materjale.

Pakkematerjali kdrvaldamine

+ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.

Kdrvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt

EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab

Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja

energiat sdastvamal viisil.

+ Sulatage kulmutatud toit enne
valmistamist.

* Ahjus kasutage tumedaid v6i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Pikaajalisel toiduvalmistamisel llitage
toode valja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise 16ppaega. Nuud
saate soojust kasutades saasta kuni
20% elektrienergiast.

+ Eelsoojendage alati, kui see on
retseptis v8i kasutusjuhendis
tapsustatud. Arge avage ahjuust sageli
toiduvalmistamise ajal.

+ Uritage valmistada ahjus korraga
rohkem kui Uks roog. Saate kahte
rooga samal ajal valmistada, asetades
traatrestile kaks keedundu. Lisaks, kui
valmistate oma toite Uksteise jarel,
saastab see energiat, kuna ahi ei kaota
oma soojust.
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DroSibas informacija

- Saja sadala ir dro3ibas
noradijumi, kas palidzes
novérst jebkadu miesas
bojajumu vai materiala
kaitéjuma risku.

* Ja izstradajums tiek nodots
citai personai vai otrreizéjai
lietoSanai, lietoSanas
instrukcija, izstradajuma
etiketes, citi attiecigie
dokumenti un piederumi ir
janogada kopa ar
izstradajumu.

« MUsu uznémums nav
atbildigs par zaudé&jumiem,
kas var rasties So
noradijumu neievérosSanas
dél.

+ Ja netiek ievéroti Sie
noradijumi, garantija zaudée
Spéku.

« A\ Uzstadisanas un remonta
darbi vienmér javeic
razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai
importétaja noraditai
personai.

« Alzmantojiet tikai
originalas rezerves dalas un
piederumus.

« A Neméginiet labot vai
nomainit nevienu

izstradajuma dalu, ja vien
tas nav skaidri noradits
lietoSanas rokasgramata.
« A\ Neveiciet produkta
tehniskas modifikacijas.

A LietoSanas mérkis

« Sis izstradajums ir
paredzéts lietoSanai
majsaimnieciba. Tas nav
piemeérots komercialai
lietoSanai.

* Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vidé. lerice ir paredzéta
izmantoSanai sadzives un
personala virtuves zonas
veikalos, birojos un cita
darba vide.

- BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto
tikai édiena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
mérkiem, piemé&ram, telpas
sildisanai.

* Cepeskrasni var izmantot
partikas atkausésanai,
cepSanai un grilésanai.

« So izstraddjumu nedrikst
izmantot sildisanai, plaksnu
sildiSanai, dvielu vai drébju
pakarinasanai uz roktura
zaveésanai.
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ABérnu, neaizsargatu
cilvéku un majdzivnieku
drosiba

« So izstradajumu var lietot
bérni no 8 gadu vecuma un
cilveki, kuriem ir
nepietiekami attistitas
fiziskas, manu vai garigas
prasmes vai trakst
pieredzes un zinasanu, ja
vien vini netiek uzraudziti
vai apmaciti par
izstradajuma droSu
lietoSanu un bistamibu.

 Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. TIriSanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni,
ja vien kads vinus
neuzrauga.

« So izstraddjumu nedrikst
lietot cilvéki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai
garigajam spé&jam (ieskaitot
bérnus), ja vien vini netiek
uzraudziti vai nesanem
nepiecieSamas instrukcijas.

* Bérni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespéléjas ar izstradajumu.

* Elektropreces ir bistamas

izstradajumu, kapt uz ta vai
iek|at taja.

Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni
var aizsniegt.
BRIDINAJUMS: LietoSanas
laika izstradajuma
pieejamas virsmas ir karstas.
Sargat bérnus no
izstradajuma.

Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savainosanas un
nosmaksanas risks.

Kad durvis ir atvértas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet
bérniem sedét uz tam. Jas
varat izraisit cepeskrasns
apgasanos vai sabojat
durvju enges.

(Ja jasu produktam ir
kontaktdaksa) Bérnu
droSibas dé| pirms
atbrivosanas no
izstradajuma atvienojiet
stravas kontaktdaksSu un
padariet izstradajumu
nederigu lietoSanai.

bérniem un majdzivniekiem. Elektriska drosiba

Bérni un majdzivnieki
nedrikst rotalaties ar
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* Pievienojiet izstradajumu

iezemétai kontaktligzdai,



kuru aizsarga droSinatajs,
kas atbilst pasreizéjiem
parametriem, kas noraditi
datu plaksnité. Lieciet
zeméjuma uzstadisanu veikt
kvalificetam elektrikim.
Nelietojiet izstradajumu bez
zemé&juma saskana ar
vietéjiem/nacionalajiem
noteikumiem.

Izstradajuma spraudnim vai
elektriskajam
savienojumam jaatrodas
viegli pieejama vieta (kur
plits liesma to neietekmes).
Ja tas nav iespéjams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jabat mehanismam
(droSinatajam, slédzim,
slédzim utt.), ievérojot
elektriskos noteikumus un
atdalot visus polus no tikla.
InstaléSanas, remonta un
transportésanas laika
izstradajumu nedrikst
pievienot kontaktligzdai.
Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vértibam, kas noraditas
datu plaksnité.

(Ja jasu produktam nav
baroSanas vada) Izmantojiet

tikai savienojuma kabeli,
kas noradits sadala
"Tehniskas specifikacijas".
Nepievienojiet stravas vadu
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas vada. Stravas
vadu nedrikst saliekt,
saspiest un nonakt saskarée
ar jebkuru siltuma avotu.
Kamér cepeskrasns
darbojas, tas aizmuguréja
virsma art sakarst. Stravas
vadi nedrikst pieskarties
aizmugures virsmai,
savienojumi var tikt bojati.
Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un
lieciet tos virs karstam
virsmam. Kabela kuSanas
dé| cepeskrasns var izraisit
Issavienojumu un aizdegties.
lzmantojiet tikai originalo
kabeli. Nelietojiet sagrieztus
vai bojatus kabelus vai
pagarinatajus.

Ja stravas vads ir bojats, tas
jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznémums, lai
noverstu iesp&jamos riskus.
BRIDINAJUMS: Pirms
cepeskrasns lampas
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nomainas noteikti
atvienojiet izstradajumu no
elektrotikla, lai izvairitos no

elektriskas stravas trieciena.

Atvienojiet izstradajumu no
stravas avota vai izsledziet
droSinataju to karba.

(Ja jasu produktam ir

kontaktdaksa)

* Nepievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas ir valiga,
iznakusi no kontaktligzdas,
ir salauzta, netira, taukaina,
ar adens kontakta risku
(pieméram, tdens, kas var
nopldst no letes).

* Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram
rokam! Lai atvienotu,
neturiet vadu, vienmeér
turiet spraudni.

* Parliecinieties, vai
izstradajuma spraudnis ir
droSi pievienots
kontaktligzdai, lai izvairitos
no izliekSanas.

ATransport(%anas

drosiba

* Pirms izstradajuma
transportéSanas atvienojiet
to no elektrotikla.
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* Izstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

* Nelietojiet durvis un/vai
rokturi izstradajuma
parvadasanai vai
parvietosanai.

* Nelieciet uz izstradajuma
citus priekSmetus un
parvietojiet to vertikali.

* Ja jums ir nepiecieSams
transportét izstradajumu,
iesainojiet to ar
burbulpléves iepakojuma
materialu vai biezu kartonu
un cieSi to pieliméjiet. CieSi
nostipriniet izstradajumu ar
lenti, lai izstradajuma
nonemamas vai kustigas
dalas un izstradajums
netiktu bojati.

* Parbaudiet izstradajuma
kopé€jo izskatu, lai redzétu,
vai nav bojajumu, kas
varétu bat radusies
transportésanas laika.

Alnstalécijas drosiba

* Pirms izstradajuma
uzstadisanas parbaudiet,
vai taja nav bojajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
neuzstadiet to.



* Neuzstadiet izstradajumu
siltuma avotu tuvuma

(radiatori, cepesSkrasnis utt.).

* Visus ventilacijas kanalus ap

izstradajumu turiet atvéertus.

* Lai novérstu parkarsanu,
izstradajumu nedrikst
uzstadit aiz dekorativam
durvim.

ALieto§anas drosiba

* Parliecinieties, ka
izstradajums ir izslegts péc
katras lietoSanas reizes.

+ Ja ilgstoSi nelietojat
izstradajumu, atvienojiet to
no stravas avota vai
izslédziet droSinataju karba.

* Nedarbiniet bojatu
izstradajumu, vai ar
traucéjumiem. Ja tadi ir,
atvienojiet izstradajuma
elektribas/gazes
savienojumus un piezvaniet
pilnvarotajam servisam.

* Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai salauztu
priek$éjo durvju stiklu.

* Neuzkapiet uz izstradajuma,
lai kaut ko sasniegtu vai
kadu citu iemeslu dél.

* Nelietojiet izstradajumu
situacijas, kas var ietekmet
jasu uzvedibu, pieméram,

narkotiku un/vai alkohola
reibuma.

* Var uzliesmot viegli
uzliesmojosi priekSmeti, kas
tiek turéti gatavosanas vieta.
Nekad neuzglabajiet
uzliesmojoSus priekSmetus
gatavosSanas vieta.

* Cepeskrasns rokturis nav
dvielu Zavétajs. Lietojot
izstradajumu, nepakariet uz
ta dvielus, cimdus vai
[Tdzigus tekstilizstradajumus.

* Izstradajuma durvju enges
parvietojas un pievelkas,
atverot un aizverot durvis.
Atverot/aizverot durvis,
neturiet tas aiz engém.

ABerinéjumi par

temperatiru

 BRIDINAJUMS: Kamér
izstradajums darbojas,
atklatas dalas bas karstas.
Neaiztieciet izstradajumu
un sildelementus. Bérnus,
kas jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst tuvinat
izstradajumam bez
pieaugusa uzraudzibas.

* Nenovietojiet
uzliesmojoSus/spradzienbist
amus materialus
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izstradajuma tuvuma, jo ta
malas bads karstas.

AGatavo§anas droSiba
* Uzmanieties, izmantojot

* Ta ka var izdaltties tvaiks,
aizsargajieties, atverot
cepeskrasns durvis. Tvaiks
var apdedzinat roku, seju
un/vai acis.

* LietoSanas laika
izstradajums var bat karsts.
Neaiztieciet karstos
nodaltfjumus, cepeskrasns
iekSéjas dalas,
sildelementus utt.

* levietojot édienu karsta
cepeskrasni, iznemot
édienu utt. vienmeér lietojiet
karstumizturigus
cepeSkrasns cimdus.

APiederumu lietoSana

* Ir svarigi, lai stieplu rezgis
un paplate batu pareizi
novietoti uz stieplu
plauktiem. Lai iegatu sikaku
informaciju, skatiet sadalu
"Piederumu lietoSana".

* Piederumi var sabojat
durvju stiklu, aizverot
izstradajuma durvis.
Vienmér bidiet piederumus
ITdz gatavoSanas vietas
galam.
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alkoholu edienos. Alkohols
iztvaiko augsta temperatdra
un, nonakot uz karstas
virsmas, var aizdegties,
izraisot ugunsgréku.

Ediena atkritumi, ella utt.
gatavoSanas vieta var
aizdegties. Pirms
gatavoSanas notiriet lielus
netirumus.

SaindéSanas ar partiku risks:
Neuzglabajiet édienu
cepeskrasntilgak par
stundu pirms un péc
gatavoSanas. Pretéja
gadijuma var tikt izraisita
saindéSanas ar partiku vai
slimibas.

Nesildiet aizvértas skarda
bundZas un stikla burkas.
Paaugstinats spiediens var
izraisit burkas eksploziju.
levietojiet taukus
necaurlaidigu papiru
virtuves trauka vai uz
cepeskrasns piederumiem
(paplates, stieplu rezga utt.)
ar édienu un ievietojiet
uzkarséta cepeskrasn.
Nonemiet visus parliekos
taukus necaurlaidiga papira



gabalus, kas parkaras no
piederuma vai trauka, lai
izvairitos no pieskarsanas
cepeskrasns sildiSanas
elementiem. Nekada
gadijuma nelietojiet taukus
necaurlaidigu papiru
cepeskrasns temperatara,
kas ir augstaka par
maksimalo lietoSanas
temperatdru, kura noradita
uz taukiem necaurlaidiga
papira. Nekada gadijuma
nelieciet taukus
necaurlaidigu papiru uz
cepeskrasns pamatnes.
Nenovietojiet cepsanas
paplates, Skivjus vai
aluminija foliju tieSi
cepeSkrasns apaksdala.
Uzkratais karstums var
sabojat cepeskrasns
pamatni.

GriléSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!

GriléSanai nepiemérots
édiens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet
tikai tos édienus, kas ir

pieméroti spécigai grila
ugunij. Nelieciet &édienu art
parak talu grila aizmuguré.
STir karstaka vieta, un tauki
var aizdegties.

AApkopes un tiriSanas

drosiba

* Pirms izstradajuma tirisanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraisit apdegumus!

* Nekada gadijuma
nemazgajiet izstradajumu,
izsmidzinot vai uzlejot uz ta
adeni! Pastav elektriskas
stravas trieciena risks!

* Netiriet izstradajumu ar
tvaika tiritajiem, jo tas var
izraisit elektriskas stravas
triecienu.

- Lai notiritu cepeSkrasns
priek3&jo durvju stiklu/(ja
tads ir) cepeskrasns augséjo
stiklu, nelietojiet spécigus
abrazivus tiriSanas lidzekl|us,
metala skrapjus, stieplu
vilnu vai balinatajus. Sie
materiali var izraistt stikla
virsmu saskrapésanu un
bojasanu.
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Produkta apraksts

1 Vadibas panelis 6 Apakségjais silditajs (apaksa térauda
2 Lampa plaksne)

3 Edienu gatavo$anas plaukti 7 Plaukta pozicija

4 Durvis 8 Augségjais sildelements

5 Rokturis 9 Ventilacijas caurumi
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Izstradajuma vadibas panela ievads un lietoSana
Saja sadala atrodams izstradajuma vadibas panela parskats un galvenie lietojumi.
AtkarTba no izstradajuma veida, attéli un dazas funkcijas var bat at3kirigi.

Cepeskrasns kontrole

Funkcijas izvéles poga
2 Temperatdras poga
3 Termostata lampa
Ja ir poga (-as), kas kontrolé jasu
izstradajumu, ST poga (-as) var bat
padzilinajuma paneli, kas dazos modelos
pacelas nospiezot. Lai iestatljumus veiktu
ar Sim pogam, vispirms iespiediet
atbilstoSo pogu un izvelciet to. Péc
pielagoSanas vélreiz nospiediet to un
nomainiet pogu.
Funkcijas izvéles poga
Cepeskrasns darbibas funkcijas var
izvéléties ar funkciju izvéles pogu.
Pagriezieties pa kreisi/pa labi no
aizvértas (augsgjas) pozicijas, lai veiktu
izveli.

220/ 7\7 \_180 l

Temperaturas poga

Jas varat izvéléties temperatdru, kura
vélaties gatavot, ar temperattras pogu.
Pagrieziet pulkstenraditaja virziena no
aizvertas (augsgjas) pozicijas, lai veiktu
izvéli.

Temperataras indikators

Jas varat noteikt cepeSkrasns iekS&jo
temperatdru no temperatdras lampas.
Temperatdras lampa atrodas vadibas
panell. Temperatdras indikators
ieslédzas, ja izstradajums tiek iedarbinats,
un temperatdras indikators izslédzas,
kad tas sasniedz iestatito temperataru.
Kad temperatidra cepeSkrasns iekSpusé
nokritas zem iestatitas temperataras,
temperatdras indikators atkal ieslédzas.
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Pirma lietoSanas reize

Pirms sakat lietot savu izstradajumu,

turpmakajas sadalas ieteicams rikoties

sadi.

Sakotnéja tiriSana

1.Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2.1znemiet visus piederumus no
izstradajuma esoSas cepeSkrasns.

3.leslédziet izstradajumu 30 mindtes un
péc tam izslédziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razo3anas laika
varétu bat palikusi cepeSkrasni, tiek
sadedzinati un notiriti.

4.Darbinot izstradajumu, izvélieties
augstako temperatdru un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jasu
izstradajuma silditaji. Sk. "CepeSkrasns
darbibas funkcijas". Nakamaja sadala
varat uzzinat, ka darbinat cepeSkrasni.

5.Uzgaidiet, Iidz cepeSkrasns atdziest.

6.Noslaukiet izstradajuma virsmas ar
mitru dranu vai stikli un nosusiniet ar
dranu.

Pirms piederumu izmantoSanas;

Notiriet no cepeSkrasns nonemtos

piederumus ar mazgasanas Ilidzekli adent

un mikstu tiriSanas suakli.

PAZINOJUMS

PAZINOJUMS
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Virsmu var sabojat
zinami mazgasanas
ltdzekli vai tirisanas
materiali. TiriSanai
neizmantojiet
agresivus
mazgasanas
ltdzeklus, tiriSanas
pulverus/krémus vai
citus asus
priekSmetus.
Sakotngjas
izmantoSanas laika
iekarta var paris
stundas dimot un
smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet,
ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu
ddmus un smaku.
Izvairieties no tieSas
radusos dimu un
smakas ieelpoSanas.



Krasns izmantoSana

Visparéja informacija par
cepeskrasns lietoSanu
DzeséSanas ventilators (lesp&jams, ka
ta nav jusu izstradajuma.)

Jasu izstradajumam ir dzeséSanas
ventilators. DzeséSanas ventilators tiek
aktivizéts automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzesé gan izstradajuma priek3pusi,
gan mébeles. Kad dzesé3anas process ir
pabeigts, tas tiek automatiski
deaktivizéts. Par cepeSkrasns durvim
iznak karsts gaiss. Neaizklajiet 3is
ventilacijas atveres ar kaut ko. Pretgja
gadijuma cepeSkrasns var parkarst.
DzeséSanas ventilators turpina darboties
cepeskrasns darbibas laika vai péc
cepeskrasns izslégSanas (aptuveni 20-30
mindtes). Ja gatavojat, ieprogrammeéjot
cepeskrasns taimeri, gatavo3anas laika
beigas dzeséSanas ventilators izslédzas
ar visam funkcijam. Lietotajs nevar
noteikt dzesé3anas ventilatora darbibas
laiku. Tas automatiski ieslédzas un
izsleédzas. Ta nav klame.

Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeSkrasns sak gatavot, tiek
ieslégta cepeskrasns lampina. Dazos
modelos lampina iedegas gatavosanas
laika, savukart dazos modelos ta
izslédzas péc noteikta laika.

Cepeskrasns vadibas ierices
darbiba

Cepeskrasns ieslégSana

Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izvéles pogu
un iestatot noteiktu temperataru,
izmantojot temperatdras pogu,
cepesdkrasns sak darboties.

Cepeskrasns izslégSana

Jas varat izslégt cepedkrasni, pagriezot
funkciju izveéles pogu un temperatdras
pogu izslégSanas (augsup) stavokilr.
Temperatiras un cepeskrasns
darbibas funkcijas izvéle

Gatavot édienu varat, manuali
kontrol&jot (pasu kontrol&), izvéloties
temperatdru un darbibas funkciju, kas
raksturiga édienam.

Pieméram:
P C
o] [ ]
/_\ /‘\

1. Izmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.

2.1zmantojot temperatdras pogu,
iestatiet temperatdru, kura vélaties
gatavot.

» Jasu cepeSkrasns nekavéjoties saks

darboties izvélétaja funkcija un

temperatdra, un iedegsies temperatdras
indikators. Kad temperatdra cepeSkrasns
iekSpusé sasniedz iestatito temperatadru,
temperatdras indikators izslédzas. Péc
gatavoSanas sakuma cepeskrasns
neizslédzas automatiski. Jums ir
jakontrolé eédiena gatavo3ana un ta
jaizsledz. Kad édiena gatavoSana ir
pabeigta, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot funkciju izvéles pogu un
temperatdras pogu izslégSanas (augsup)
stavoklr.
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Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula; tiek paraditas darbibas funkcijas, kuras varat izmantot cepeskrasnr,
un augstaka un zemaka temperatira, kuru §im funkcijam varat iestatit. Seit paradrta
darbibas rezZimu seciba var at3kirties no jasu izstradajuma izvietojuma.

Funkcijas Funkcijas Temperataras
simbols apraksts diapazons (°C)

Apraksts un lietojums

Edienu vienlaikus karsé gan no
augsas, gan no apak3as. Piemérots

— Augségjas un = o «
- * kdkam un saut&jumiem cep3anas
apaksgja - o . .
— . veidnés vai kilkam un konditorejas
sildiSana e 9 .
izstradajumiem. GatavoSana tiek
veikta ar vienu paplati.

0 leslégts tikai apak3gjais silditajs. Ta
L . . ~ = 1 . x
=| o ir piemérota édieniem, kuru apaksa

Apakséja * o Co
= . nepiecieSams braninat.
—_— sildiSana o N o .
A ST funkcija jaizmanto arT vieglai
— tiriSanai ar tvaiku.
W Mazais grils cepeSkrasns griestos
Zems grils * darbojas. Tas ir piemérots mazaku
daudzumu grilé3anai.
YVvY, Lielais grils cepeSkrasns griestos
Pilns grils * darbojas. Tas ir piemérots lielu
daudzumu grilésanai.

* JOsu izstradajums darbojas
temperatdras diapazona, kas noradits uz
temperatdras pogas.
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Izstradajuma piederumu izmantosSana

Edienu gatavosanas plaukti
GatavoSanas zona ir 5 plauktu pozicijas
lfmeni. Plauktu secibu var redzét art

Q

Stieplu grila novietoSana uz
gatavosSanas plauktiem

Ir svarigi pareizi novietot stieplu rezgi
sanu plauktos. Stieplu rezgim, virzot to
uz plaukta, ir viens virziens. Novietojot
stieplu rezgi vélamaja plaukta, atvértai
kSpusé.

/

~ 44
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%
=
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=
75
=

Paplates novietoSana uz gatavoSanas
plauktiem

Ir svarigi arT pareizi novietot paplates
sanu plauktos. Paplatei, virzot to uz
plaukta, ir viens virziens. Novietojot
paplati vélamaja plaukta, tas pusei, kas
paredzéta turésanai, jabat priekSpusé.

Stieplu reZga aizbazna funkcija

Pastav aizbazna funkcija, lai nelautu
stieplu rezgim izkrist no stieplu plaukta.
Izmantojot o funkciju, jas varat viegli un
drosi iznemt &dienu. Nonemot stiep|u
rezgi, varat to vilkt uz priek3u, lidz tas
sasniedz aizbazni. Tas japarsniedz pari
aizbaznim, lai to pilniba iznemtu.

@

Z,

Bloké&Sanas funkcija

Krasns durvim ir bloké3anas sistéma, lai
krasnij nevarétu pieklat bérni. Lai atvértu
krasns durvis, pabidiet plastmasas pogu
mazliet uz aug3u un pavelciet durvju
rokturi. Aizverot durvis, tas tiks
automatiski blokétas.
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Vispariga informacija par édienu gatavoSanu

Saja sadala aprakstiti &dienu
sagatavoSanas un gatavo3anas padomi.
Turklat varat atrast arT daZzus édienus,
kurus parbaudijis razotajs, un Siem
édieniem vispiemérotakos iestatifjumus.
Tiek noradtti arT Siem &dieniem pieméroti
cepeskrasns iestatljumi un piederumi.
Visparigi bridinajumi par
gatavoSanu cepesSkrasni

+ Atverot cepeSkrasns durvis
gatavosanas laika vai péc tas, var
izdalties karsts apdedzinoss tvaiks.
Tvaiks var apdedzinat roku, seju un/vai
acis. Atverot cepeskrasns durvis,
turieties prom.

* Intensivs tvaiks, kas rodas gatavoSanas
laika, temperatdras starpibas dé|
cepeskrasns iekSpusé un arpusé, ka art
uz mébelu augsSéjam dalam var veidot
kondenséta tdens pilienus. Ta ir
normala un fiziska paradiba.

+ Partikas eédiena gatavosanas
temperatdra un laika vértibas var
atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. 5Tiemesla dé| §is vértibas
tiek noradrttas ka diapazoni.

* Pirms sakat gatavot, vienmér iznemiet
no cepeskrasns neizmantotos
piederumus. Piederumi, kas paliks
cepeskrasni, var nelaut jasu édienam
gatavoties, izmantojot pareizas
vértibas.

* Attieciba uz édienu, kuru gatavojat péc
savas receptes, varat atsaukties uz
[tdzigiem &dieniem, kas sniegti
gatavoSanas tabulas.

« Komplekta ieklauto piederumu
izmantoSana nodroSina vislabako
édiena gatavoSanas kvalitati. Vienmér
ievérojiet razotaja sniegtos
bridinajumus un informaciju par
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argjiem virtuves piederumiem, kurus
izmantosit.

* Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru,
kuru izmantosit édiena gatavo3anai,
piemérota izméra. Taukus
necaurlaidigi papiri, kas parkaras pari
traukam, var radit apdegumu risku un
ietekmét jasu édiena gatavoSanas
kvalitati. Izmantojiet taukus
necaurlaidigu papiru noraditaja
temperatdras diapazona.

+ Lai édiena gatavoSana batu laba,
novietojiet &dienu uz ieteikta pareiza
plaukta. GatavoSanas laika nemainiet
plaukta stavokli.

Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns &dieni

Vispariga informacija

+ Lai iegtu labu gatavoSanas kvalitati,
més iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja planojat izmantot aré&ju
virtuves trauku, dodiet priekSroku
tumsiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

+ Ja gatavoSanas tabula ir ieteicama
priekSsildiSana, péc ieprieksgjas
uzsildiSanas noteikti ielieciet &édienu
cepeskrasn.

+ Ja gatavojot édienu, izmantojiet
gatavoSanas traukus uz stieplu grila,
novietojiet to stieplu rezga vida, nevis
pie aizmugureéjas sienas.

+ Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavoSanai izmantotajiem
materialiem jabdt svaigiem un istabas
temperatdra.

* lzstradajumu gatavo3anas statuss var
atSkirties atkartba no édiena
daudzuma un trauku lieluma.

+ Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavoSanas laiku, un



konditorejas izstradajumu apaksgja
virsma nenobradnina vienmérigi.

+ Ja gatavosanas laika izmantojat
varisanas papiru, édiena apaksgja

virsma var novérot nelielu braninasanu.

Saja gadijuma jums var bat
nepiecieSams pagarinat gatavoSanas
laiku apméram 10 minadtes.

+ GatavosSanas tabulas noraditas vértibas
tiek noteiktas masu laboratorijas
veikto testu rezultata. Jums piemérotas
vértibas var atSkirties no Sim vértibam.

+ Novietojiet &dienu uz atbilstoSa
plaukta, kas ieteikts gatavoSanas
tabula. Uzskatiet cepeSkrasns apakséjo
plauktu ka 1. plauktu.

+ Gatavojiet édiena gatavo3anas galda
ieteiktos édienus ar vienu paplati.

Padomi kaku cep3anai

+ Ja kdka ir parak sausa, palieliniet
temperatdru par 10°C un saisiniet
cepSanas laiku.

+ Ja koka ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu Skidruma vai samaziniet
temperattru par 10°C.

+ Ja kdkas augSdala ir apdegusi, ielieciet
to uz apaksgja plaukta, pazeminiet
temperatdru un palieliniet cepSanas
laiku.

+ Jatair labi pagatavota iekSpusg, bet
arpuse ir lipiga, izmantojiet mazaku

GatavoSanas galds miklas izstradajumiem un cepeSkrasnt gatavojamai partikai

Ediens Izmantojamais

piederums

Darbibas
funkcija

Skidruma daudzumu, samaziniet
temperatdru un palieliniet
gatavoSanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumu

pagatavoSanai

+ Ja konditorejas izstradajums ir parak
sauss, palieliniet temperatdru par 10°C
un saisiniet gatavoSanas laiku.
Mitriniet miklas loksnes ar mérci, kas
sastav no piena, ellas, olu un jogurta
maistjuma.

+ Ja konditorejas izstradajumi tiek
gatavoti lenam, parliecinieties, vai josu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

+ Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
braninata, bet apakSa nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apak3a nav
par daudz mérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai braninasanai méginiet
mérci vienmérigi sadalit starp miklas
loksném un konditorejas
izstradajumiem.

+ Cepiet savus konditorejas

izstradajumus gatavosanas tabula
noradrtaja vieta un temperatdra. Ja
apaksdala joprojam nav pietiekami
brdna, novietojiet to uz apak3éja
plaukta nakamajai cepSanas reizei.

GatavoSanas
laiks (min)
(aptuveni)

Plaukta Temperatara
pozicija (9]

Augs3éjas un

Kak
au Igtsé Standarta paplate* apak3éja 3 180 30...40
pap sildiSana
_ _ . Augséjas un
Kukas Kukas veidne uz apakieja 2 180 30...40
veidné stieplu grila** -
sildiSana
Augséjas un
M
kasiznaass Standarta paplate* apak3éja 3 160 25..35
’ sildiSana
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GatavoSanas
laiks (min)
(aptuveni)

Izmantojamais DETGILE Plaukta Temperatira

Ediens piederums funkcija pozicija Q)

Apala kiokas veidne, sin
ar 26 cm diametru Augsejas un
Biskvitkuka o apaksgja 2 160 30...40
un skavu uz stieplu N
sildiSana

rezga**

. . Augséjas un
Konditorejas 9>¢

Cepumi paplate* a’pa_liééjé 3 170 25..35
sildiSana
Miklas Augséjas un
konditorejas  Standarta paplate* apak3éja 2 200 35..45
izstradajumi sildiSana
Bagatigi Augséjas un
konditorejas  Standarta paplate* apak3éja 2 200 20..30
izstradajumi sildiSana
Augséjas un
Visa maize  Standarta paplate* apak3éja 3 200 30...40
sildiSana
Stikla/metala Augséjas un
Lazanja taisnstdra trauks uz apaksgja 2vai3 200 30...40
stieplu rezga** sildiSana
Apala melna metala S
~ veidne ar diametru Augsejas un
Abolu pirags ) apaksgja 2 180 50...70
20 cm uz stieplu N
5ok sildisana
rezga
Augséjas un
Pica Standarta paplate* apak3éja 2 200 ... 220 10...20

sildiSana

Visu édienu ieteicams priek3sildtt.
* |lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma.
** Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir noperkami piederumi.

Gala, zivis un majputni + Kad gatavoSanas laiks ir beidzies,

Galvenie grauzdé&sanas punkti atstajiet galu cepeskrasnt apméram

. Pap||d|n0t to ar citronu sulu un 10 minates. Ga!as sula labak izdalas
pipariem pirms vistas, titara un lielu cepta gala un neizplust, sagriezot galu.
ga!as gaba]u gatavoganas’ édiena . Zivisjénovieto uz Vldéja vai zema
gatavosanas veiktspéja palielinasies. limena plaukta karstumizturigas

+ Galas bez kauliem pagatavo3anai plaksnes.
nepiecie$ams laiks, kas ir 15 Iidz 30 * Gatavojiet édiena gatavosanas galda
minates ilgaks neka filejas cep$anai. ieteiktos édienus ar vienu paplati.

+ Uz galas biezuma centimetru
jaaprékina apméram 4 lidz 5 minates
gatavosanas laika.
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Ediens

Izmantojamais

piederums

GatavosSanas galds galai, zivim un putniem

Darbibas
funkcija

GatavoSanas
laiks (min)
(aptuveni)

Plaukta Temperatara
pozicija (°C)

) Augséjas un 15 minadtes
S;tg;kstivgslfls)) St:ngi;? apak3éja 3 250/max, péc 60 ... 80
P 9 pap sildiSana tam 180 ... 190
_ - Augséjas un 15 mindtes
k 1. S _
Jeraj Za(;lrl,:a)( > St:ngi;? apak3éja 3 250/max, péc 110...120
o9 pap sildi3ana tam 170
- =
o St!epjg. gr|I§ Augséjas un 15 minates
Cepts calis Novietojiet vienu S _
N apak3éja 2 250/max, péc 60 ... 80
(1.8-2 kg) paplati uz N
vris sildiSana tam 190
apak3éja plaukta
Augséjas un 25 minadtes
Titars (5.5 kg) St:ngi;? apak3éja 1 250/max, péc 150 ... 210
pap sildiSana tam 180 ... 190
- =
ey s
Zivis e apaksaja 3 200 20...30
paplati uz N
sildiSana

apak3éja plaukta

Visu édienu ieteicams priek3sildtt.

* lespéjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jdsu izstradajuma.
** Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils
Sarkana gala, zivis un majputni cepSanas

laika atri branés, saglabas skaistu garozu

un neizzas. GriléSanai 1pasi pieméroti ir

steiki, iesmi, desas un suligi darzeni

(tomati, stpoli utt.).

Visparigi bridinajumi

+ GriléSanai nepiemérots édiens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos
édienus, kas ir pieméroti spécigai grila
ugunij. Nelieciet &dienu arT parak talu
grila aizmuguré. STir karstaka vieta, un
tauki var aizdegties.

+ GriléSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Nekad
negriléjiet ar atvértam cepeskrasns
durvim. Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

Grila galvenie punkti

+ Pagatavoijiet grilam Iidziga biezuma un
svara édienus.

+ Novietojiet griléjamos gabalus uz

stieplu grila vai stieplu grila paplates,
sadalot tos, neparsniedzot silditaja
izmeérus.

Atkartba no griléjamo gabalu biezuma,
tabula noraditie gatavo3anas laiki var
atSkirties.

lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati
cepeskrasnt I1dz vajadzigajam limenim.
Ja jUs gatavojat édienu uz stieplu rezga,
pabidiet cepeskrasns paplati apak3éja
plaukta, lai savaktu ellas. CepeSkrasns
paplatei, kuru planojat bidtt, jabat
taddam izméram, lai ta aptvertu visu
grila zonu. lespéjams, ka 3T paplate nav
ieklauta izstradajuma. lelejiet nedaudz
adens cepeskrasns paplaté, lai to viegli
notiritu.
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GrileSanas galds

Izmantojamais Plaukta Temperatara Glaa:z‘s’?:irrlna)s
piederums pozicija (&(9) (aptuveni)

Zivis Stieplu grils 4-5 250 20...25

Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250 25...35

Kotletes (liellopu gala) - 12 i1, grits 4 250 20..30

gabali

Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250 20...25

Steiks - (sagriezta) Stieplu grils 4-5 250 25...30

Tela galas karbonade Stieplu grils 4-5 250 25...30

Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20...30
Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1.4

Visu griléto edienu ieteicams priekS3sildit 5 minates.
Apgrieziet 8diena gabalus péc 1/2 no kopéja griléSanas laika.

Partikas parbaude atvieglotu produktu parbaudi
* Partika uz &is plits virsmas ir kontroles institdtos.
pagatavota saskana ar EN 60350-1, lai + Gatavojiet édiena gatavo3anas galda

ieteiktos &dienus ar vienu paplati.

Parbaudes produktu gatavoSanas galds

= . Izmantojamais DETEIEN Plaukta Temperatira Gat.avosa.nas
Ediens piederums funkcija pozicija (°C) laiks (min)
(aptuveni)
SmilSu kidka Aug3gjas un
(saldie Standarta paplate* apakséja 3 140 20...30
cepumi) sildiSana
Mazas Augs$éjas un
o Standarta paplate* apakséja 3 160 25..35
kacinas -
sildiSana
Apala kikas veidne, ar 26 Aug3éjas un
Biskvitkika  c¢m diametru, un skavu uz apakséja 2 150 30...40
stieplu rezga** sildiSana
Apala melna metala Augs$éjas un
Abolu pirags  veidne ar diametru 20 cm apak3gja 2 180 50...70
uz stieplu rezga** sildiSana

Visu édienu ieteicams priekssildit.
* lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma.
** Sje piederumi nav ieklauti jasu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

o Izmantojamais Plaukta Temperatara Gat:avosa.nas

Ediens iederums ozicija (°C) laiks (min)

P P J (aptuveni)
Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1.4
Kotletes (liellopu gala) : .
) 20 ...
-12 gabali Stieplu grils 4 250 0..30

Apgrieziet &dienu péc 1/2 no kopéja griléSanas laika.
Visu griléto dienu ieteicams priekS3sildit 5 mindtes.
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Apkope un tiriSana

Vispariga tiriSanas informacija
A Visparigi bridinajumi

Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet,
lTdz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraisit apdegumus!
Nelietojiet mazgasSanas lidzek|us tieSi
uz karstam virsmam. Tas var izraisTit
paliekoSus traipus.

P&c katras darbibas ierici rapigi notiriet
un nosusiniet. Tadéjadi partikas
atliekas ir janotira un janovérs So
atlieku sadedzinasana, ja ierici atkal
lieto velak. Tadejadi ierices kalpoSanas
laiks pagarinas, un biezi sastopamas
problémas tiek samazinatas.

TiriSanai nelietojiet tvaika tiriSanas
lTdzek|us.

Dazi mazgasanas vai tirisanas lidzekli
var sabojat virsmu. TiriSanas laika
nelietojiet abrazivus mazgasanas
ltdzeklus, tiriSanas pulverus, tirisanas
krémus, atkalko3anas Ilidzeklus vai asus
priekSmetus.

P&c katras lietoSanas reizes tiriSanai
nav nepiecieSams 1pass tirisanas
lTdzeklis. Notiriet ierici ar trauku
ziepém, siltu ddeni un mikstu draninu
vai stkli un nosusiniet ar sausu
mikroskiedras draninu.

P&c tiriSanas noteikti noslaukiet visu
atlikuSo Skidrumu un édiena
gatavosanas laika nekavéjoties notiriet
visu partikas izstradajumu 3|akatas.
Nevienu ierices sastavdalu nemazgajiet
trauku mazgajama masina.

Inox un neriis€josas virsmas

NerdséjoSas vai neitralas virsmas un
rokturu tiriSanai nelietojiet skabes vai

hlora saturoSus tiriSanas dzeklus.
NerdséjoSa vai neitrala virsma ar laiku
var maintt krasu. Tas ir normali. Péc

katras darbibas notiriet ar mazgasanas
ltdzekli, kas piemérots nerdséjoSai vai
neitralai virsmai.

 Notiriet ar mikstu ziepjadens dranu un
Skidru (nesaskrapéjoSu) mazgasanas
ltdzekli, kas piemérots neitralam
virsmam, rapigi noslaukot viena
virziena.

* Nekavéjoties nomazgajiet kalku, ellas,
cietes, piena un olbaltumvielu traipus
uz nerdsé&josa térauda un stikla
virsmam. Traipi ilgsto3a laika posma
var ruset.

Emaljétas virsmas

+ Péc katras lietoSanas emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas lidzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai sakli
un nosusiniet ar sausu draninu.

* Jajasu izstradajumam ir vienkarSas
tiriSanas ar tvaiku funkcija, varat viegli
tirit ar tvaiku nelielus un nenoturigos
netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla
tirisana ar tvaiku”)

* Noturigiem traipiem var izmantot
tiriSanas Iidzekli, kas jasu
izstradajumam ir rekomendéts timekla
vietng, kopa ar neskrapéjoSu pinuma
sakli. Nelietojiet argju cepeskrasns
tiriSanas Iidzekli.

+ Lai tIritu gatavo3anas zonas,
cepesdkrasns jaatdzeseé. Karstu virsmu
tiriSana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.

Stikla virsmas

« Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tiriSanas
materialus. Tie var sabojat stikla
virsmu.

+ Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas Iidzeklus, siltu ddeni un
mikroskiedras lupatinu, kas raksturiga
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stikla virsmam, un nosusiniet to ar
sausu mikroskiedras draninu.

+ Ja péc tiriSanas ir palicis mazgasanas
ltdzekla atlikums, noslaukiet to ar
aukstu 0deni un nosusiniet ar tiru un
sausu mikroSkiedras draninu.
MazgaSanas lidzekla atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltuSos atlikumus nedrikst nonem
ar zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
ltdzigiem skrapé&Sanas rikiem.

+ JUs varat notirit kalcija traipus
(dzeltenos traipus) uz stikla virsmas ar
komerciali nopérkamo atkalkoSanas
adgentu ar atkalko3anas lidzekli,
pieméram, etiki vai citronu sulu.

+ Javirsma ir |oti netira, uzklajiet
tiriSanas Iidzekli ar stkli un uzgaidiet,
ITdz tas pienacigi iedarbojas. Péc tam
notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

 Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas

virsmas

+ Notiriet plastmasas detalas un
krasotas virsmas ar trauku
mazgasanas Itdzekli, siltu adeni un
mikstu draninu vai sakli un nosusiniet
tas ar sausu dranu.

* Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos tiriSanas Iidzeklus. Tie var
sabojat virsmas.

+ Parliecinieties, ka ierices sastavdalu
savienojumi nav atstati mitri un ar
mazgasanas [idzekliem. Pretéja
gadijuma Sajos savienojumos var
rasties korozija.

Piederumu tiriSana

Ja lietotaja rokasgramata nav noradits

citadi, mazgajiet izstradajuma

piederumus trauku mazgajamaja masina.
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Vadibas panela tiriSana

* Tirot panelus ar pogas vadibu, paneli
un pogas noslaukiet ar mitru, mikstu
draninu un nosusiniet ar sausu
draninu. Lai notiritu vadibas paneli,
nenonemiet zemak esos$as pogas un
blives. Vadibas panelis un pogas var
tikt bojati.

* Tirot inox panelus ar pogas vadibu, ap
pogam nelietojiet inox tiriSanas
lidzeklus. Var tikt izdzésti indikatori ap
pogam.

 Notiriet skarienjatigos vadibas panelus
ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jasu izstradajumam ir
taustinu blokéSanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet
taustinu blok&Sanu. Pretgja gadijuma
taustinus var noteikt nepareizi.

Cepeskrasns iekSpuses
(gatavoSanas zonas) tiriSana

Veiciet tiriSanas darbibas, kas aprakstitas

sadala "Vispariga tiriSanas informacija"

atbilstoSi josu cepedkrasns virsmas

tipiem.

Viegla tiriSana ar tvaiku

Ta tiek nodroSinata érta tirisana, jo

netirumi (ne parak noturigiem) tiek

mikstinati ar tvaiku, kas veidojas

cepeskrasns iekSpusé, un tdens pilieni

kondenséjas uz cepeskrasns iek3gjam

virsmam.

1. Iznemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpusé.

2.lelejiet 500 ml adens cepeSkrasns
paplaté un novietojiet paplati
cepeskrasns 2. plaukta.



AV

3.lestatiet cepeSkrasni vieglas tirisanas
ar tvaiku reZima un 15 minates
darbiniet 100°C temperatara.
Nekavéjoties atveriet durvis un
noslaukiet cepeskrasns iekS&jas virsmas
ar mitru sadkli vai dranu. Atverot durvis,
izplGst tvaiks. Tas var radit
apdedzinasanas risku. Uzmanieties,
atverot cepeSkrasns durvis.
Notiriet noturigos netirumus ar siltu
adeni ar mazgasanas Skidrumu, mikstu
dranu vai sakli un noslaukiet virsmu ar
sausu dranu.

Vienkarsa tvaika tiriSanas rezima
adens, kas atrodas baseina pie
krasns pamatnes, lai mikstinatu
krasns dobuma viegli izveidojusos
atlikumus / netirumus, iztvaiko un
kondenséjas krasns dobuma un
krasns durvju ieksgja stikla, tapéc
adens var pilét kad cepeSkrasns
durvis ir atvértas. Noslaukiet
kondensatu, tiklidz tiek atvértas
krasns durvis.

Péc kondensacijas cepeSkrasni baseina
kanala zem cepeSkrasns var bat tdens
vai mitrums. P&c lietoSanas notiriet So
baseina kanalu ar mitru dranu un péc
tam nosusiniet.

Cepeskrasns durvju tiriSana

Cepeskrasns durvju un stikla
tiriSanai nelietojiet spécigus
abrazivus tirisanas lidzeklus,
metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.
Jas varat nonemt cepeSkrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos notiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"CepeSkrasns durvju nonemsana" un
"Durvju iek3gjo stiklu nonemsana". Péc
durvju iek3gjo stiklu nonems3anas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas
lTdzekli, siltu Gdeni un mikstu draninu vai
sakli, un nosusiniet tos ar sausu dranu.
Noslaukiet stiklu ar etiki un péc tam
noskalojiet kalka atlikumus, kas var
rasties uz krasns stikla.

Cepeskrasns durvju nonemsana

1. Atveriet cepeSkrasns durvis.

2.Atveriet skavas priek3&jo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, nospiezot uz
leju, ka paradtts attéla.

A - Enges blokéSana - aizvérta pozicija
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B - Enges blokéSana - atvérta pozicija
3.Novietojiet cepedkrasns durvis
pusatvérta stavoklr.

4.Pavelciet nonemtas durvis uz augsu, lai
tas atbrivotu no labas un kreisas enges
un nonemtu.

Lai nomainttu durvis, procedadras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.
Uzstadot durvis, noteikti aizveriet
engu ligzdas skavas.

Cepeskrasns durvju iekséja
stikla nonemsana

TiriSanai var nonemt izstradajuma
priek3&jo durvju ieksgjo stiklu.

1. Atveriet cepeSkrasns durvis.

N

.Pavelciet plastmasas detalu, kas
piestiprinata priek3&jo durvju augsgja
dala, pret sevi, vienlaikus nospiezot
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spiediena punktus abas detalas pusés
un nonemiet to.

3.Ka paradits attéla, viegli paceliet
iekSe&jo stiklu (1) virziena uz "A" un péc
tam nonemiet, velkot virziena uz 'B'".

1 lek3§gjais stikla panelis
2* lekS8gjais stikla panelis (lesp&jams, ka
ta nav jasu izstradajuma.)

4.Ja josu izstradajumam ir iek3gjais stikls
(2), atkartojiet to paSu procesu, lai to
atdalttu (2).

5.Pirmais durvju pargrupésanas solis ir
iek3gja stikla (2) samontéSana.
Novietojiet stikla slipo malu, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas
slipoto malu. (Ja jasu izstradajumam ir
iek3gjais stikls). lek3gjais stikls (2)
japiestiprina pie plastmasas spraugas,
kas ir vistuvak iekS§&jam stiklam (1).

6.Samontéjot iek3§jo stiklu (1), pievérsiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse batu
novietota uz iek3gja stikla. Ir svarigi
novietot iek3gja stikla (1) apaksg&jos
stdrus ta, lai tie saskartos ar apak3&jam
plastmasas spraugam.

7.Bidiet plastmasas detalu ramja virziena,
ITdz atskan "klikSka" skana.



CepesSkrasns lampas tiriSana

Ja cepeskrasns lampas stikla durvis
gatavoSanas vieta k|Ost netiras, notiriet
ar trauku mazgasanas lidzekli, siltu adeni
un mikstu draninu vai stkli un nosusiniet
ar sausu dranu. Cepeskrasns lampas
atteices gadijuma varat nomainit
cepeskrasns lampu, ievérojot sekojo3as
sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

A Visparigi bridinajumi

+ Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeSkrasns
lampas nomainas, atvienojiet
elektrisko savienotaju un uzgaidiet, IT1dz
cepesdkrasns atdziest. Karstas virsmas
var izraistt apdegumus!

« Saja krasni tiek izmantota kvélspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums mazaks par 60 mm,
diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
mazaka par 60 W. Lampas ir
piemérotas darbam temperatara virs
300 ° C. Krasns lampas var iegat no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

« Lampas novietojums var atSkirties no
attéla paradita.

« Saja izstradajuma izmantota lampa nav
piemérota izmantoSanai majas telpu
apgaismojumam. Sis lampas mérkis ir

palidzét lietotajam redzét partikas
produktus.

+ Saja izstradajuma izmantotajam
lampam jaiztur arkartigi fiziski apstakli,
pieméram, temperatdra virs 50°C.

Ja jasu cepeSkrasnt ir apala lampa,

1.Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2.Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
pretéji pulkstenraditaja virzienam.

P

B\

2
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>

3.Ja jasu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradrts attéla zemak, pagrieziet
cepesdkrasns lampu, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu.

4.Uzlieciet atpakal stikla vaku.
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Ko dartt, ja...

Ja nevarat novérst problémas, kaut arT esat ieviesis Sis sadalas instrukcijas,
sazinieties ar pilnvaroto servisa agentu vai tehniki, kuram ir licence, vai pie
izplatitaja, kur esat iegadajies izstradajumu. Nekad neméginiet salabot bojatu
izstradajumu pasu spékiem.

Cepeskrasns izstaro tvaiku, kad ta tiek izmantota.

* Ir normali, ka darbibas laika tvaiks izplGst. >>> Ta nav klame.

GatavoSanas laika rodas Gdens pilieni.

+ Tvaiki, kas rodas édiena gatavoSanas laika, var kondenséties un veidot tdens
pilienus, saskaroties ar izstradajuma aukstajam virsmam. >>> Ta nav klime.

Kars@Sanas un dzeséSanas laika izstradajums izdala metaliskus trokSnus.

+ Kad metala dalas tiek uzkarsétas, tas var izplesties un izraisit troksni. >>> 7@ nav
klame.

Izstradajums nedarbojas.

+ Tikla droSinatajam ir defekts vai tas ir nostradajis. >>> Parbaudiet droSinatajus
drosinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet tos.

* Izstradajums nav pievienots (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet
kontaktdaksas savienojumu.

+ Pogas/kloki/taustini vadibas panelt nedarbojas. >>> Ja jasu izstradajums ir aprikots
ar taustinu blokéSanas funkciju, iespéjams, ir iespéjota taustinu blokésana. Ladzu,
atspeéjojiet to.

Cepeskrasns gaisma nedarbojas.

+ CepeSkrasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet cepeskrasns lampu.
« Stravas padeve tiek partraukta. >>> Parbaudiet, vai ir stravas padeve. Parbaudiet
drosinatajus droSinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet drosinatajus.

Cepeskrasns nesilda.

+ Varétu nebat iestatita uz noteiktu gatavoSanas funkciju un/vai temperatdru. >>>
lestatiet cepeskrasni noteiktai gatavoSanas funkcijai un/vai temperatarai.

« Stravas padeve tiek partraukta. >>> Parbaudiet, vai ir stravas padeve. Parbaudiet
drosinatajus droSinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet drosinatajus.
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Tehniskie dati

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izmeri

. /567
(augstums/platums/dzilums) >95 mm/534 mm/567 mm

CepeSkrasns uzstadiSanas izméri

. 590 vai 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(augstums/platums/dzilums)

Spriegums/frekvence 220-240V ~ 50/60 Hz
Izmantotais kabela tips un

Skérsgriezums/piemérots lietoSanai min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
izstradajuma

Kopé&jais energijas patérins 2.3 kw

Cepeskrasns tips lebavéta krasns
Energoefektivitates klase A

Lietojamais tilpums (litri) 74

lekartas svars (M) (neto svars) kg 25,5

Kameras energoefektivitates indekss, EEI 953

kamera '

# Pamati: Informacija uz elektrisko krasSnu energijas mark&juma ir sniegta saskana
ar EN 60350-1/IEC 60350-1 standartu. Sis vértibas tiek noteiktas standarta slodzé
ar apakséja silditaja vai ar ventilatora palidzibu darbinamas sildiSanas (ja tada ir)
funkcijam.

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar $adu prioritaSu noteikSanu
atkariba no ta, vai razojumam ir vai nav attiecigas funkcijas: 1-Ekonomiska
ventilatora sildiSana, 2-Ventilatora sildiSana 3- Ventilatora atbalstits zems grils, 4-

AugSéjas un apakséja sildisana.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriek$&ja bridinajuma, lai uzlabotu
izstradajuma kvalitati.

Attéli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vértibas
iegUst laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas
var atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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Vides instrukcijas

Atkritumu reguléSana
Atbilstiba EEIA direktivai un atkritumu
parstrade:

E Stiekarta atbilst ES EEIA

direktivas (2012/19/ES)

| X, . . .
prasibam. Sis izstradajums ir
markeéts ar elektrisko un
elektronisko iekartu
atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

Stiekarta ir izgatavota no augstas
kvalitates detalam un materialiem, kas ir
atkartoti izmantojami un pieméroti
otreizéjai parstradei. Péc iekartas
kalpoSanas laika beigam neizmetiet to
kopa ar parastajiem majsaimniecibas un
citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu
savakSanas centra, lai varétu veikt
otrreiz&jo parstradi. Plasaku informaciju
par savak3anas centriem varat uzzinat
vietéja pasvaldiba.

Tinkamas panaudoto prietaiso Salinimas
padeda iSvengti galimy neigiamy
pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai.
Atbilsttba direktivai par bistamo vielu
ierobeZoSanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma:

Jasu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas
par bistamo vielu ierobezoSanu
elektroniskaja un elektriskaja aprikojuma
(2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un
aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma

materiala
* lepakojuma materiali ir bistami
bérniem. Turiet iepakojuma materialus
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dros3a vieta, kura tiem nevar piek|at
bérni. lekartas iepakojuma materiali ir
izgatavoti no otrreizégji
parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstoSi noteikumiem par
atkritumu parstradi. Neatbrivojieties
no tiem kopa ar parastajiem
majsaimniecibas atkritumiem.

leteikumi energijas taupiSanai

Informaciju par energoefektivitati

saskana ar ES 66/2014 var atrast

produkta specifikacija, kas pievienota
produktam. Sie ieteikumi palidzés jums
izmantot izstradajumu ekologiska un
energoefektiva veida:

« Pirms gatavo3anas atkausét sasaldétu
édienu.

+ CepeSkrasni izmantojiet tum3us vai
emaljétus traukus, kas labak parvada
siltumu.

+ Lai ilgstoSi gatavotu édienu, izslédziet
izstradajumu 5 IT1dz 10 mindtes pirms
gatavoSanas beigu laika. Tagad,
izmantojot siltumu, varat ietauprt lidz
20% elektroenergijas.

+ Ja tas noradits recepté vai lietotaja
rokasgramata, vienmér uzkarségjiet.
Gatavosanas laika neatveriet
cepeskrasns durvis biezi.

+ Centieties cepeSkrasnt pagatavot
vairak neka vienu édienu vienlaikus.
Jas varat gatavot édienu vienlaikus,
novietojot divus gatavoSanas traukus
uz stieplu plaukta. Turklat, ja édienu
gatavojat vienu péc otra, tas ietaupis
enerdgiju, jo cepeSkrasns nezaudés
siltumu.
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Saugumo informacija

« Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukcijos,
padésiancios iSvengti
suzalojimo ar materialinés
Zalos pavojaus.

* Jei gaminys yra
perduodamas kitam
asmeniui arba naudojamas
naudotas, kartu su gaminiu
turi bati pristatytas
naudojimo vadovas,
gaminio etiketés, kiti
atitinkami dokumentai ir
priedai.

* MUsy jmoné neatsako uz
jokig Zalg, kuri gali atsirasti
deél Siy instrukcijy
nesilaikymo.

* Nesilaikant Siy instrukcijy,
garantija negalioja.

« A\ Montavimo ir remonto
darbus visada turi atlikti
gamintojas, jgaliotasis
techninis aptarnavimas
arba importuotojo
nurodytas asmuo.

« A\ Naudokite tik originalias
dalis bei priedus.

« A\ Neremontuokite ir
nekeiskite prietaiso daliy, jei
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tai néra aiskiai nurodyta
naudotojo vadove.

« A\ Neatlikite $io gaminio
techniniy modifikacijy.

ANaudojimo paskirtis

* Prietaisas yra skirtas
naudoti namuose. Jis
neskirtas komerciniam
naudojimui.

* Nenaudokite gaminio
soduose, balkonuose ar
kitoje lauko aplinkoje.
Prietaisas skirtas naudoti
namy dkio ir personalo
virtuvése, parduotuveése,
biuruose ir kitose darbo
vietose.

« JSPEJIMAS: Sis produktas
turi bati naudojamas tik
maistui ruosti. Jo negalima
naudoti jvairiems tikslams,
pvz., kambariui Sildyti.

* Orkaite galima naudoti
maistui atSildyti, kepti, kepti
ir kepti ant groteliy.

« Sio gaminio negalima
naudoti Sildymui,
ploksc¢iajam Sildymui,
ranksSluosciy ar drabuziy
kabinimui ant rankenos
dZiovinimui.



AVaikq, paZeidZiamy
asmeny ir gyviny
augintiniy sauga

« $j gaminj gali naudoti 8
mety ir vyresni vaikai bei
asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai
jgbdZiai nepakankamai
iSsivyste arba kuriems
troksta patirties ir Ziniy, jei
jie priziarimi arba mokomi
saugiai naudoti gaminj ir
Zinoti jo keliamus pavojus.
Vaikams negalima Zaisti su
prietaisu. Vaikai neturéty
valyti ir priZiaréti naudotojo,
nebent juos kas nors
priziaréty.

Sio vaisto negalima vartoti
riboty fiziniy, jutiminiy ar
protiniy gebéjimy
asmenims (jskaitant vaikus),
nebent jie yra priZiarimi
arba gauna reikiamus
nurodymus.

ir neleiskite jiems Zaisti su
prietaisu.

Elektros produktai yra
pavojingi vaikams ir
naminiams gyvinams.
Vaikams ir naminiams

Pasirdpinkite vaiky prieZidra

gyvunéliams draudZiama
Zaisti su produktu, lipti ant
jo arjjj patekti.

Nedékite ant prietaiso
daikty, kuriuos galéty
pasiekti vaikai.

ISPEJIMAS: Naudojimo
metu pasiekiami gaminio
pavirSiai yra karsti.
Neleiskite vaiky artyn prie
prietaiso.

Visas pakavimo medZiagas
laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Yra
pavojus susizeisti ir uzdusti.
Ant atidaryty dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy
séstis. Dél to orkaité gali
apvirsti arba sugadinti dury
vyrius.

(Jei jsy gaminyje yra
kiStukas) Siekiant uztikrinti
vaiky saugumg, pries
iSmesdami gaminj iStraukite
maitinimo laido kiStukg ir
padarykite jj netinkamg
naudoti.

AElektros sauga

Jjunkite gaminj j jZeminta
lizdg, apsaugotg saugikliu,
atitinkandiu tipo etiketéje
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nurodytus srovés
parametrus. [Zeminimo
instaliacija turi atlikti
kvalifikuotas elektrikas.
Nenaudokite gaminio be
jZeminimo pagal vietinius /
nacionalinius reikalavimus.
Gaminio kiStukas arba
elektros jungtis turi bati
lengvai pasiekiamoje vietoje
(kur jos nepaveiks orkaités
liepsna). Jei tai nejmanoma,
elektros jrangoje, prie
kurios prijungtas gaminys,
turi bati mechanizmas
(saugiklis, jungiklis, jungiklis
ir t. t.), atitinkantis elektros
reglamentus ir atskiriantis
visus stulpus nuo tinklo.

* Montuojant, remontuojant
ir transportuojant gaminio

negalima prijungti prie lizdo.

* Jjunkite gaminj j lizda,
atitinkantj jtampos ir daznio
vertes, nurodytas tipo
etiketéje.

* (Jei jusy gaminyje néra
maitinimo laido) Naudokite
tik skyriuje ,Techninés
specifikacijos” nurodytg
jungiamajj kabelj.

* Nesugadinkite maitinimo
laido po gaminiu ir uz jo.
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Ant maitinimo laido
nedékite sunkiy daikty.
Maitinimo laidas neturi bati
sulenktas, suspaustas ir
liestis su jokiu Silumos
Saltiniu.

Orkaitei veikiant, jos galinis
pavirsius taip pat jkaista.
Maitinimo laidai neturi liesti
galinio pavirsiaus, nes gali
bati pazeistos jungtys.
Neuzkimskite elektros
kabeliy j orkaités dureles ir
nekiskite jy ant karsty
pavirsiy. Lydydami kabelj
galite sukelti orkaités
trumpajj jungima ir
uzsidegti.

Naudokite tik originaly
kabelj. Nenaudokite jpjauty
ar pazeisty kabeliy ar
ilginamuyjy laidy.

Jei maitinimo laidas
pazeistas, jj turi pakeisti
gamintojas, jgaliotasis
techninis aptarnavimas
arba asmuo, kurj nurodo
importuojanti bendrové,
kad baty iSvengta galimy
pavojy.

ISPEJIMAS: Prie$ keisdami
orkaités lempg, batinai
atjunkite gaminj nuo



maitinimo tinklo, kad
iSvengtumeéte elektros
smudgio pavojaus. iStraukite
gaminj iS saugikliy déZzutés
arba iSjunkite saugiklius.

(Jei jsy gaminyje yra

kiStukas)

* Nejunkite gaminio j laisva
lizdg, kuris islindo i$ jo lizdo,
yra sullZes, neSvarus,
alyvuotas ir gali liestis su
vandeniu (pavyzdZiui,
vandeniu, kuris gali iSteketi
iS prekystalio).

* Nelieskite maitinimo laido
kiStuko drégnomis ar
Slapiomis rankomis!
Norédami atjungti,
nelaikykite uz laido, visada
laikykite uZz kiStuko.

« |sitikinkite, kad produkto
kiStukas tvirtai jkiStas j lizda,
kad iSvengtumeéte
kibirks¢iavimo.

ATransportavimo sauga

* PrieS transportuodami
gaminj atjunkite jj nuo
elektros tinklo.

* Produktas yra sunkus,
neskite jj su savimi bent
dviem Zmonémes.

* Nekelkite ir neperstatinékite
prietaiso, laikydami uz jo
dureliy ir (arba) rankenos.

* Nedékite kity daikty ant
gaminio ir neneskite jo
vertikaliai.

+ Kai reikia transportuoti
gaminj, apvyniokite jj
burbuliuky pavidalo
pakavimo medZiaga arba
storu kartonu ir tvirtai
uzklijuokite lipnia juosta.
Tvirtai pritvirtinkite gaminj
juosta, kad nepaZeistuméte
nuimamy arba judanciy
gaminio ir gaminio daliy.

* Patikrinkite bendrg gaminio
iSvaizdg, ar gabenant jis
nebuvo paZeistas.

AMontavimo sauga

* PrieS montuodami gamin;,
patikrinkite, ar jis
nepazeistas. Jei gaminys
pazeistas, nediekite jo.

* Nemontuokite gaminio Salia
Silumos Saltiniy (radiatoriy,
virykliy ir pan.).

* Laikykite visus ventiliacijos
kanalus atvirus aplink
gaminj.
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» Siekiant iSvengti perkaitimo,
gaminio negalima montuoti
uz dekoratyviniy dury.

ANaudojimo sauga

+ Kiekvieng kartg panaudoje
jsitikinkite, kad gaminys
iSjungtas.

+ Jei nenaudosite gaminio
ilgg laikg, atjunkite jj nuo
saugikliy déZutes arba
iSjunkite saugiklius.

* Nenaudokite sugedusio ar
paZzeisto gaminio. Jei yra,
atjunkite gaminio elektros /
dujy jungtis ir kreipkités j
jgaliotgja techninés
priezidros tarnyba.

* Nenaudokite prietaiso, jeigu
jo priekinis dureliy stiklas
yra iSimtas arba suskiles.

* Nelipkite ant gaminio, kad
pasiektuméte kg nors, arba
del kity prieZzasciy.

* Nenaudokite gaminio
situacijose, kurios gali turéti
jtakos jasy sprendimams,
pvz., narkotiky vartojimas ir
(arba) alkoholio vartojimas.

* Virimo vietoje laikomi degds
daiktai gali uZsidegti.
Niekada nelaikykite degiy
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daikty maisto gaminimo
vietoje.

* orkaités rankena néra
ranksluosciy dZiovintuvas.
Naudodami gaminj
nekabinkite rankSluosciy,
pirstiniy ar panasiy tekstilés
medZiagy.

* Gaminio dureliy vyriai juda
ir priverZiami atidarant ir
uzdarant dureles.
Atidarydami / uzdarydami
dureles, nelaikykite dalies
vyriais.

A[spéjimai dél

temperatliros

« JSPEJIMAS: Kai gaminys
veikia, atviros dalys bus
karstos. Nelieskite produkto
ir kaitinimo elementy.
Jaunesniy nei 8 mety vaiky
negalima artinti prie
preparato be suaugusiojo.

* Nedékite degiy / sprogiy
medZiagy Salia gaminio, nes
jo naudojimo metu
briaunos bus karstos.

+ Kadangi garai gali bati
iSkvépti, laikykités atokiau
atidarydami orkaites
dureles. Garai gali nudeginti
ranka, veidag ir (arba) akis.



* Naudojimo metu produktas
gali bati karstas. Nelieskite
jkaitusiy skyriy, orkaités
vidaus daliy, kaitinimo
elementy ir pan.

« Dédami maistg j karStg
orkaite, iSimdami maistg ir
pan., visada maveékite
karsciui atsparias orkaités
pirstines.

APriedq naudojimas

* Svarbu, kad vielos grotelés
ir padeklas baty tinkamai
uzdéti ant vielos lentynu.
ISsamesnés informacijos Zr.
skyriuje ,Priedy
naudojimas”.

* Priedai gali sugadinti
dureliy stiklg, kai
uzdaromos produkto
durelés. Priedus visada
stumkite j kepimo zonos

gala.

AGaminimo sauga

+ Bakite atsarguds, naudodami
patiekaluose alkoholinius
gérimus. Alkoholis garuoja
aukstoje temperataroje ir
gali uzsidegti, kai yra
veikiamas karsty pavirsiy,
sukeldamas gaisra.

* Maisto atliekos, alyva ir t. t.
maisto gaminimo vietoje
gali uZsidegti. Pries
gamindami pasSalinkite tokj
Siurksty purva.

* Apsinuodijimo maistu
pavojus: Nelaikykite maisto
orkaitéje ilgiau nei valanda
pries ir po maisto gaminimo.
PrieSingu atveju jis gali
apsinuodyti maistu arba
sukelti ligas.

* NeSildykite maisto
skardinése ir uzdaruose
stiklo induose. Dél
padidéjusio slégio stiklainis
gali sprogti.

+ |Jdékite riebalams nelaidy
popieriy j kepimo indg arba
j orkaités priedg (padéklg,
vielinj grilj ir t. t.) su maistu
ir jdékite j paSildytg orkaite.
Kad iSvengtumeéte pavojaus
paliesti orkaités kaitinimo
elementus, pasalinkite visus
tepalams nelaidaus
popieriaus gabalélius,
kabancius ant priedo ar
talpyklos. Niekada
nenaudokite riebalams
atsparaus popieriaus
orkaitéje, kurios
temperatdra aukStesné uz
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maksimalig naudojimo
temperatdrg, nurodytg ant
naudojamo riebalams

APrieiiﬁros ir valymo
sauga
* PrieS valydami produktg

atsparaus popieriaus.
Niekada nedékite riebalams
atsparaus popieriaus ant
orkaités pagrindo.
Nedékite kepimo skardy,
indy ar aliuminio folijos
tiesiai ant orkaités dugno.
Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.
Kepdami kepsnine
uzdarykite orkaités dureles.
Karsti pavirSiai gali
nudeginti!

Maistas, netinkamas kepti
ant groteliy, kelia gaisro
pavojy. Kepkite tik tokj
maistg, kuris tinka sunkiam
kepsninés gaisrui. Nedékite
maisto per giliai j grilj. Tai
karsciausia grilio vieta ir
riebus maistas gali
uzsiliepsnoti.
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palaukite, kol jis atvés.
Karsti pavirSiai gali
nudeginti!

* Neplaukite prietaiso

purkSdami ar pildami ant jo
vandenj! Yra elektros
smugio pavojus!

* Nevalykite gaminio gary

valikliais, nes tai gali sukelti
elektros smag;j.

* Nenaudokite Siurksciy

abrazyviniy valikliy,
metaliniy grandikliy,
vielinés vatos ar balikliy
orkaités priekiniy dury
stiklui /(jei yra) orkaités
virsutiniy dury stiklui valyti.
Dél Siy medziagy stikliniai
pavirSiai gali bati subraizyti
ir sulauzyti.



Prekés aprasymas

u b W N =

Valdymo skydelis 6 Apatinis Sildytuvas (apatiné plieno
Lemputé ploksteé)

Virimo lentynos 7 Lentynos padétis

Durelés 8 Virdutinis Sildytuvas

Rankenélé 9 Ventiliacijos anga

<T <z
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Gaminio valdymo skydelio jvadas ir naudojimas
Siame skyriuje rasite produkto valdymo skydelio apzvalga ir pagrindinius naudojimo
badus. Priklausomai nuo produkto tipo, vaizdai ir kai kurios funkcijos gali skirtis.

Orkaités valdymas

Funkcijy pasirinkimo rankenélé
2 Temperatdros rankenélé
3 Termostato lemputé

Jei orkaité valdoma rankenélémis, jos
gali bati jleistos j skydel;j ir kai kuriuose
modeliuose norint jas naudoti batina
spusteléti. Norédami nustatyti Sias
rankenéles, pirmiausia paspauskite
atitinkama rankenéle ir iStraukite ja.
Sureguliave dar kartg paspauskite ir
pakeiskite rankenéle.

Funkcijy pasirinkimo rankenélé
Funkcijy pasirinkimo rankenéle galite
pasirinkti orkaités veikimo funkcijas.
Norédami pasirinkti, pasukite kairén /

deSinén i$ uzdarytos (virSutinés) padéties.
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Temperataros rankenélé
Temperatdros rankenéle galite pasirinkti
norimg gaminti temperatdrg. Norédami
pasirinkti, pasukite pagal laikrodzio
rodykle iS uzdarytos (virSutinés) padéties.
Temperatiros indikatorius
Temperatdros lemputé leidZia suprasti
orkaités vidaus temperatara.
Temperatdros lemputé yra valdymo
skydelyje. Temperatdros lemputé
jsijungia, kai produktas paleidZziamas, o
temperatdros lemputé iSsijungia, kai
pasiekiama nustatyta temperatdra. Kai
temperatdra orkaités viduje nukrenta
Zemiau nustatytos temperataros,
temperatdros lemputé vél jsijungia.



Pirmasis naudojimas

PrieS pradedant naudoti gaminj,
rekomenduojama atlikti toliau nurodytus
veiksmus.

Pirmasis valymas

1. Nuimkite visas jpakavimo medziagas.

2.iSimkite visus priedus i$ orkaités,
esancios gaminyje.

3.Jjunkite produktg 30 minuciy, tada
iSjunkite. Tokiu badu sudeginami ir
iSvalomi likuciai ir sluoksniai, kurie
galéjo likti orkaitéje gamybos metu.

4.Eksploatuodami gaminj pasirinkite
auksciausig temperatarg ir veikimo
funkcija, kurig naudoja visi jasy
gaminio Sildytuvai. Zr. ,orkaités
veikimo funkcijos”. Kaip naudoti
orkaite, suzinosite kitame skyriuje.

5.Palaukite, kol orkaité atvés.

6.Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu
skudureéliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.

PrieS naudodami priedus:

iS orkaités iSimtus priedus valykite

vandeniu su plovikliu ir minkSta valymo

kempine.

PRANESIMAS

PRANESIMAS

Tam tikros valymo
priemonés ar valymo
medziagos gali
apgadinti pavirsiy.
Valydami
nenaudokite
ésdinanciy valymo
priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar
kokiy nors astriy
daikty.

Pirma karta
naudojant orkaite,
porg valandy gali kilti
damy ir sklisti
nemalonus kvapas.
Tai visiSkai normalu
Batinai gerai
iSvedinkite patalpa,
kad joje nelikty domy
ir nemalonaus kvapo.
Stenkités nejkvépti
damy ir jy
skleidziamo kvapo.
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Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie
orkaités naudojima

Ausinimo ventiliatorius (Jo gali nebati
jasy gaminyje.)

Jasy gaminys turi ausinimo ventiliatoriy.
Jei reikia, auSinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai ir auSina produkto
priekj bei baldus. Jis automatiskai
iSjungiamas, kai baigiamas ausinimo
procesas. Karstas oras iSeina pro orkaités
dureles. Neuzdenkite Siy ventiliacijos
angy niekuo. PrieSingu atveju orkaité
gali perkaisti.

Ausinimo ventiliatorius toliau veikia
veikiant orkaitei arba jg iSjungus
(mazdaug 20-30 minuciy). Jei gaminsite
uzprogramave orkaités laikmatj,
gaminimo laiko pabaigoje auSinimo
ventiliatorius iSsijungs su visomis
funkcijomis. Naudotojas negali nustatyti
ausinimo ventiliatoriaus veikimo laiko. Jis
jsijungia ir iSsijungia automatiskai. Tai
néra gedimas.

Orkaités lemputeé

orkaités lemputé jsijungia, kai orkaité
pradeda gaminti maistg. Kai kuriuose
modeliuose lempa dega gaminant
maistg, o kai kuriuose modeliuose po
tam tikro laiko iSsijungia.

Orkaités valdymo bloko
veikimas

Orkaités jjungimas

Kai naudodami funkcijy pasirinkimo

rankenéle pasirenkate veikimo funkcija,
kuria norite gaminti, ir temperatdros
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rankenéle nustatote tam tikrg
temperatdrg, orkaité pradeda veikti.
ISjunkite orkaite

Galite iSjungti orkaite pasukdami funkcijy
pasirinkimo rankenéle ir temperatdros
rankenéle j iSjungimo (pakélimo) padétj.
Temperataros ir orkaités veikimo
funkcijos pasirinkimas

Galite gaminti rankiniu badu (valdomas
jasy) pasirinkdami jasy maistui badingg
temperatdrg ir veikimo funkcija.

Pavyzdys:
P ®
o [ ]
/_\ /‘\

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle
pasirinkite norimg gaminti funkcija.
2.Temperatdros rankenéle nustatykite
norimg gaminti temperatdrg.
» Jasy orkaité pradeés veikti i$ karto,
esant pasirinktai funkcijai ir temperatarai,
ir jsiziebs temperatdros lemputé. Kai
temperatdra orkaités viduje pasiekia
nustatytg temperatdrg, temperatlros
lemputeé iSsijungia. Pradéjus gaminti
orkaité automatiskai neissijungia. Turite
patys kontroliuoti maisto gaminima ir jj
iSjungti. Baige gaminti iSjunkite orkaite
pasukdami funkcijy pasirinkimo
rankenéle ir temperatdros rankenéle j
iSjungimo (pakélimo) padet;.



Orkaités veikimo funkcijos

Funkcijy lenteléje rodomos darbinés funkcijos, kurias galite naudoti orkaitéje, ir
auksciausia bei Zemiausia temperatira, kurig galima nustatyti Sioms funkcijoms. Cia
parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jasy prietaiso rezimy iSdéstymo
tvarkos.

Funkcijos Funkcijy Temperatiiros
simbolis aprasymas ribos (°C)

ApraSymas ir naudojimas

Maistas kaitinamas is virSaus ir
apacios tuo paciu metu. Tinka

Tradicinis kepimo formy pyragaiciams ir

kepimas troSkiniams arba pyragaiciams ir
pyragaiciams. Virimas atliekamas
naudojant vieng padékla.
Jjungtas tik Zzemesnis Sildymas. Jis
tinka maisto produktams, kuriy

Apat. dugna reikia paruduoti.

Sildymas Si funkcija taip pat turéty bati
naudojama, kad baty lengva valyti
garais.

Mazos keptuvés ant orkaités luby
Silpnas grilis * veikia. Jis tinka kepti ant groteliy
mazesniais kiekiais.

gl fIL

£

Didelés keptuvés ant orkaités luby

. . *
Pilnas grilis veikia. Tinka kepti dideliais kiekiais.

* JOsy gaminys veikia temperatdros
diapazone, nurodytame ant
temperatdros rankenélés.
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Gaminio priedy naudojimas

Virimo lentynos.

Gaminimo srityje yra 5 lentynos padéciy
lygiai. Taip pat galite matyti lentyny
tvarka pagal numerius ant orkaités
priekinio remo.

Q

Vielinio keptuvo uzdéjimas ant kepimo
lentyny

Labai svarbu tinkamai uzdéti vielinj grilj
ant Soniniy lentyny. Ant lentynos
dedamas vielinis grilis turi vieng krypt;.
Padéjus vielinj grilj ant norimos lentynos,
atvira dalis
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Padéklo uZzdéjimas ant kepimo lentyny
Taip pat labai svarbu tinkamai padéti
padéklus ant Soniniy lentyny. Déklas turi
vieng kryptj, kai dedamas ant lentynos.
Dédami déklg ant norimos lentynos, jo
pusé, skirta laikyti, turi bati priekyje.
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Vielinio groteliy fiksatoriaus funkcija
Yra stabdiklio funkcija, neleidZianti vielos
groteléms iskristi i$ vielos lentynos.
Naudodami Sig funkcija galite lengvai ir
saugiai iSsimti maistg. Nuimdami vielinj
grilj, galite traukti jj j priekj, kol pasieksite
stabdiklj. Turite perkelti jj per stabdiklj,
kad jj visiSkai iStrauktumeéte.

o

=
7

Apsaugos nuo vaiky uZraktas
Virykléje, ant orkaités dureliy, yra
apsaugos nuo vaiky sistema. Norédami
atidaryti orkaités dureles, truputj
patraukite plastmasinj mygtukg aukstyn
ir patraukite uz dureliy rankenos.
UZdarius dureles, automatiskai jsijungs
apsaugos nuo vaiky uzraktas.




Bendroji informacija apie maisto gaminima

Siame skyriuje aprasomi patarimai, kaip

paruosti ir paruosti maista.

Be to, kai kuriuos iSbandytus maisto

produktus galite rasti kaip gamintojus ir

kaip tinkamiausius nustatymus Siems
maisto produktams. Taip pat nurodomi
atitinkami Siy maisto produkty orkaités
nustatymai ir priedai.

Bendrieji jspéjimai apie

gamlnlmq orkaitéje
+ Atidarydami orkaités dureles
gaminimo metu arba po jo, galite gauti
karsto degimo gary. Garai gali
nudeginti rankga, veida ir (arba) akis.
Atidarydami orkaités dureles laikykités
atokiau.

+ Dél temperataros skirtumo ant
orkaités vidaus ir iSorés bei virSutinés
baldy dalies gali susidaryti
kondensuoty vandens lasy. Tai
normalus ir fizinis reiSkinys.

+ Maisto produkty virimo temperatara ir
laiko vertés gali skirtis priklausomai
nuo recepto ir kiekio. Dél Sios
priezasties Sios vertés pateikiamos kaip
intervalai.

+ Visada iSimkite nenaudojamus priedus
iS orkaités prieS pradédami gaminti.
orkaitéje like priedai gali trukdyti
tinkamai paruoSti maista.

* Maisto produktams, kuriuos gaminsite
pagal savo recepta, galite nurodyti
panasius maisto produktus, pateiktus
maisto gaminimo lentelése.

+ Naudojant pridedamus priedus
uztikrinamas geriausias gaminimo
nasSumas. Visada laikykités gamintojo
pateikty jspéjimy ir informacijos apie
iSorinius virtuvés reikmenis, kuriuos
naudosite.

* |pjaukite tinkamo dydZzio riebalams
nelaidy popieriy, kurj naudosite
gamindami, j inda, kurj gaminsite. i$
talpyklos iStekantis riebalams
nepralaidus popierius gali sukelti
nudegimy pavojy ir pakenkti maisto

ruoSimo kokybei. Naudokite riebalams
nelaidy popieriy, kurj naudosite
nurodytame temperataros intervale.

+ Kad maistas gerai gaminty, padékite jj
ant rekomenduojamos tinkamos
lentynos. Gamindami nekeiskite
lentynos padeéties.

Konditerijos gaminiai ir orkaitéje

kepamas maistas

Bendra informacija

+ Kad gaminys gerai gaminty,
rekomenduojame naudoti jo priedus.
Jei ketinate naudoti iSorinius virtuvés
reikmenis, pirmenybe teikite tamsiems,
nelipniems ir karSciui atspariems
reikmenims.

+ Jei kepimo stale rekomenduojamas
pasildymas, po pasildymo batinai
jdékite maistg j orkaite.

+ Jei ruoSiatés gaminti naudodami
kepimo reikmenis ant vielinio
kepsninés, padékite jg vielinio
kepsninés viduryje, o ne prie galinés
sienos.

* Visos teSlos gamybai naudojamos
medziagos turi bati Sviezios ir
kambario temperataros.

* Gaminiy kepimo basena gali skirtis
priklausomai nuo maisto kiekio ir
kepimo reikmeny dydzio.

* Metalo, keramikos ir stiklo liejimo
formos prailgina kepimo laikg, o
konditerijos gaminiy apatinis pavirSius
ruduoja netolygiai.

+ Jei kepimo metu naudojate kepimo
popieriy, ant apatinio maisto
pavirSiaus gali bati Siek tiek parudavusi.
Tokiu atveju gali tekti pratesti virimo
laikg apie 10 minuciy.

+ Vertés, nurodytos maisto ruoSimo
lentelése, nustatomos remiantis masy
laboratorijose atlikty tyrimy rezultatais.
Jums tinkamos reikSmés gali skirtis
nuo Siy reikSmiy.

« Padékite maistg ant tinkamos lentynos,
rekomenduojamos kepimo stale.
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Ziarékite j apatine orkaités lentyng kaip  TeSlos kepimo patarimai

1 lentyna. .

+ Kepimo lenteléje rekomenduojamus
maisto produktus virkite iS vieno
padéklo.

Patarimai dél torty kepimo

+ Jei pyragas per sausas, padidinkite .
temperatdrg 10 ° C ir sutrumpinkite
kepimo laika.

+ Jei pyragas drégnas, naudokite .
nedidel;j kiekj skyscio arba 10 ° C
sumazinkite temperatara.

+ Jei pyrago virSus sudegé, padékite jj
ant apatinés lentynos, sumazinkite
temperatdrg ir pailginkite kepimo laika.

+ Jei vidus gerai iSvirtas, bet iSoré lipni,
naudokite mazesnj kiekj skyscio, .
sumazinkite temperatarg ir pailginkite
gaminimo laika.

Kepiniy ir krosnies maisto gaminimo stalas

Valdymo

Maistas Naudotinas priedas ..
funkcijos

Pyragéliai Tradicinis

Jei teSla per sausa, padidinkite
temperatdrg 10 ° C ir sutrumpinkite
gaminimo laika. TeSlos lakstai
sudrékinami padaZzu, sudarytu is pieno,
aliejaus, kiauSinio ir jogurto miSinio.
Jei teSla kepama létai, jsitikinkite, kad
paruostos teslos storis neperpildo
padéklo.

Jei teSlos pavirsius yra rudas, bet
dugnas nevirtas, jsitikinkite, kad teSlos
padazo kiekis, kurj naudosite teslai,
néra per didelis teSlos apacioje.
Norédami tolygiai paruduoti,
pabandykite padazg tolygiai paskirstyti
tarp teSlos laksty ir teSlos gaminiy.
Kepkite savo teSlg maisto ruoSimo
stalui tinkamoje vietoje ir
temperatdroje. Jei dugnas vis dar
nepakankamai rudas, padékite jj ant
apatinés lentynos kitam maisto
ruoSimui.

Gaminimo
laikas (min.)
(maZdaug)

Lentynos temperatira
padétis (°0)

. Standartiné skarda* ] 3 180 30...40
skardoje kepimas

Pyra}gal Pyrago form{;l ant vielos Trad.lcmls 5 180 30.. 40
pelésiuose groteliy** kepimas

Pyrageéliai Standartiné skarda* Tkrad.'c'”'s 3 160 25..35
epimas
Apvali torto forma, 26 cm Tradicinis

Biskvitas skersmens, su spaustuku kepi 2 160 30...40
) ew epimas

ant vielos groteliy

Sausainiai Skarda pyragaic¢iams* Tkrad.lcmls 3 170 25..35
epimas

Tedlainiai Standartiné skarda* Tradicinis 2 200 35...45
kepimas

SVIeStI.nV'.a”. Standartiné skarda* Trad.lcmls 2 200 20...30
pyragaiciai kepimas

Visa duona Standartiné skarda* Tkrad.lcmls 3 200 30...40
epimas
Staciakampé stikliné / Tradicinis

Lakstiniai metaliné forma ant kepi 2arba3 200 30...40
R ek epimas

vieliniy groteliy
Apvalios juodos

Obuoliy metalinés formos,.zt.) cm Trad.lcmls 5 180 50 .70

pyragas skersmens, ant vieliniy kepimas
groteliy**

Pica Standartiné skarda* Tkrad.'c'”'s 2 200... 220 10... 20

epimas
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Maistas Naudotinas priedas

Visg maista rekomenduojama pasildyti.
* Siy priedy gali nebati jasy gaminyje.

Valdymo

funkcijos

Gaminimo
laikas (min.)
(maZdaug)

Lentynos
[ELIEE

temperatira
(°C)

** Sje priedai nepridedami prie jasy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Mésa, Zuvis ir paukstiena

Pagrindiniai skrudinimo dalykai

* PrieS kepdami vistieng, kalakutieng ir
didelius mésos gabalélius,
pagardinkite citriny sultimis ir pipirais.

+ Mésos be kauly kepimas trunka 15-30
minuciy ilgiau nei kepimas filé.

+ Kiekvienam mésos storio centimetrui
turétuméte apskaiciuoti mazdaug 4-5
minuciy gaminimo laika.

* Pasibaigus kepimo laikui, mésg palikite
orkaitéje mazdaug 10 minuciy. Mésos
sultys geriau paskirstomos keptai
meésai ir neiSeina pjaustant meésa.

+ Zuvys turéty bati laikomos ant
vidutinio arba Zemo lygio lentynos
karsciui atsparioje lékSteléje.

+ Kepimo lenteléje rekomenduojamus
maisto produktus virkite iS vieno
padéklo.

Gaminimo stalas mésai, Zuviai ir paukstienai

Valdymo

RSt funkcijos

Naudotinas priedas

Didkepsnis / Tradicinis

Standartiné skarda*

Gaminimo
laikas (min.)
(maZdaug)

60 ... 80

Lentyn
os
[ELEE

temperatira (°C)

15 min. 250/max,

kepsnys (1 kg) kepimas tada 180 ... 190
Eriuko kumpis . " Tradicinis 15 min. 250/max,
(1.5 - 2.0 kg) Standartiné skarda kepimas 3 tada 170 110...120
Keptas Grilio grotelés* N .
vitiukas (1.82  Padékite vieng dékla Tkrad.'c'”'s 2 15 min. 250/max, 60... 80
- epimas tada 190
kg) ant apatinés lentynos
. . Tradicinis 25 min. 250/max,
* ’
Turkija (5.5 kg)  Standartiné skarda kepimas 1 tada 180 ... 190 150 ... 210
5 Grilio grotelés* Tradicinis
Zuvis Padékite vieng déklg kepimas 3 200 20...30

ant apatinés lentynos

Visa maistg rekomenduojama pasildyti.
* Siy priedy gali nebati jusy gaminyje.

** Sie priedai nepridedami prie jasy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Grilis

Raudona mésa, Zuvis ir paukstiena

greitai pasidarys ruda kepsninégje, laikys

grazig plutele ir neidzias. Filé, ant ieSmo

kepama mésa, deSros ir sultingos

darzoveés (pomidorai, svogunai ir t. t.)

ypac tinka kepti ant groteliy.

Bendrojo pobiidZio perspéjimai

+ Maistas, netinkamas kepti ant groteliy,
kelia gaisro pavojy. Kepkite tik tokj
maista, kuris tinka sunkiam kepsninés
gaisrui. Nedékite maisto per giliai j gril].
Tai karSciausia grilio vieta ir riebus
maistas gali uZsiliepsnoti.

+ Kepdami kepsnine uzdarykite
orkaités dureles. Niekada kepkite
kepsninéje, kai atidarytos orkaités

durelés. Karsti pavirsiai gali
nudeginti!

Pagrindiniai kepsninés taskai

+ Paruoskite kuo panaSesnio storio ir
svorio maisto produktus kepsninei.

+ Ant vielinio kepsninés arba vielinio
kepsninés padéklo padékite kepsnines,
paskirstydami jas nevirSydami
Sildytuvo matmenuy.

* Priklausomai nuo kepamy gabaléliy
storio, lenteléje nurodytas kepimo
laikas gali skirtis.

* ]stumkite vielinj grilj arba vielinio grilio
dékla j orkaite iki norimo lygio. Jei
ruoSiate ant vielinio grilio, pastumkite
orkaités déklg j apatine lentyng alyvai
surinkti. Orkaités déklas, kurj ketinate
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pastumti, turi bati tokio dydzio, kad Siek tiek vandens j orkaités dékla, kad
uZdengty visg kepsninés sritj. Sio déklo baty lengva valyti.
gali nebati kartu su gaminiu. |pilkite

Grilio stalas

Maistas Nauglotinas Lent){n.os temperatira Ga.minimovlaikas

priedas padétis (9] (min.) (maZdaug)
Zuvis Grilio grotelés 4-5 250 20...25
Vistienos kepsnys Grilio grotelés 4-5 250 25..35
Mesos kamuoliukas jautiena ¢ i, o oteles 4 250 20..30

- 12 gabaléliais
Erienos Zlégtainiai Grilio grotelés 4-5 250 20...25
Kepsnys - (supjaustyta) Grilio grotelés 4-5 250 25...30
VerSienos kotletai Grilio grotelés 4-5 250 25...30
Augalinés grotelés Grilio grotelés 4-5 220 20...30
Duonos skrebudiai Grilio grotelés 4 250 1..4

Rekomenduojama pakaitinti 5 minutes visg keptg maistg.
Paverskite maisto gabalélius po 1/2 viso kepimo laiko.

Bandomieji maisto produktai patikrinti produkta kontrolés
+ Maisto produktai Siame maisto institutams.
ruoSimo stale ruoSiami pagal EN + Kepimo lenteléje rekomenduojamus
60350-1 standartg, kad baty lengviau maisto produktus virkite iS vieno
padéklo.

Testavimo maisto gaminimo stalas

Valdymo Lentynos temperatira LTl
Maistas Naudotinas priedas funkcijos padétis 0 Ialkaf (min.)
(maZdaug)
Trumpa .
duona (saldus Standartiné skarda* Tkrad.lcmls 3 140 20...30
T epimas
sausainis)
Tradicinis
- o .
Pyragéliai Standartiné skarda kepimas 3 160 25..35
Apvali torto forma, 26 cm Tradicinis

Biskvitas skersmens, su spaustuku 2 150 30...40

ant vielos groteliy** kepimas

. Apvalios juodos metalinés L
Obuoliy formos, 20 cm skersmens, Trad.lcmls 2 180 50...70

pyragas kepimas

ant vieliniy groteliy**

Visg maistg rekomenduojama paSildyti.
* §jq priedy gali nebati jasy gaminyje.
** Sie priedai nepridedami prie jisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Grilis
Gaminimo
laikas (min.)
(maZdaug)
Duonos skrebudiai Grilio grotelés 4 250 1..4

Naudotinas Lentynos temperatira

Maistas priedas padétis (°C)

_Mésos kamuoliukas o ororeles 4 250 20..30
jautiena - 12 gabaléliais

Paverskite maistg po 1/2 viso kepimo laiko.
Rekomenduojama pakaitinti 5 minutes visg keptg maistg.
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PrieZiGira ir valymas

Bendroji valymo informacija

A Bendrojo pobadZio perspéjimai

* Prie$ valydami produktg palaukite, kol
jis atveés. Karsti pavirsiai gali nudeginti!

* Nenaudokite valiklio tiesiogiai ant

karSty pavirSiy. Tai gali sukelti

negrjztamas démes.

Prietaisas kruopsciai iSvalomas ir

iSdZiovinamas po kiekvienos operacijos.

Taigi maisto likuciai lengvai valomi, o
véliau vél naudojant produktg Sie
likuc€iai nedegs. Todél prietaiso
tarnavimo laikas pailgéja, o daznai
iSkylancios problemos sutrumpéja.

+ Valydami nenaudokite gary valymo

priemoniy.

Kai kurie plovikliai ar valymo

priemoneés gali pazeisti pavirSiy.

Valydami nenaudokite abrazyviniy

plovikliy, nukalkinimo priemoniy,

valymo milteliy, valymo kremy ar
astriy daikty.

* Po kiekvieno naudojimo nereikia
specialios valymo priemonés. Valykite
prietaisg indy plovikliu, Siltu vandeniu
ir minksSta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste.

« Batinai visiSkai nuSluostykite likusj

skystj po valymo ir nedelsdami

nuvalykite maisto pursla, issiliejusj
gaminant maista.

Neplaukite jokios prietaiso dalies

indaplovéje.

LInox” ir neradijancio plieno pavirsiai

* Nenaudokite ragstiniy arba chloro
turin€iy valymo priemoniy
neradijancio arba inoksinio plieno
pavirSiams ir rankenoms valyti.

* Neradijancio arba inokso pavirSiaus
spalva laikui bégant gali pasikeisti. Tai

yra normalu. Po kiekvienos operacijos
nuvalykite nerddijanciam arba
inoksiniam pavirSiui tinkamu plovikliu.

+ Valykite minkSta muilina Sluoste ir

skystu (nesupakuotu) plovikliu, skirty
inokso pavirSiams, atsargiai
Sluostydami viena kryptimi.
Nedelsdami paSalinkite kalkiy, pieno,
aliejaus, krakmolo ir baltymy démes
nuo neradijanciojo plieno inokso ir
stikliniy pavirSiy nelaukdami. Per ilgg
laikg démeés gali radyti.

Emaliuoti pavirSiai
+ Panaudoje nuvalykite emalio pavirSius

indy plovikliu, Siltu vandeniu ir minksta
Sluoste arba kempine ir nusausinkite
sausa Sluoste.

Jei jisy gaminyje yra paprasto valymo
garais funkcija, galite lengvai valyti
garais, kad iSvengtuméte nedidelio
ilgalaikio ne$varumo. (Zr. skyriy
~Lengvas valymas garais”.)

Sunkiau iSvalomoms déméms, gali bati
naudojamas orkaités ir groteliy valiklis
rekomenduojamas jasy prietaiso
prekinio Zenklo internetiniame
puslapyje, bei nebraizantis Sveistukas.
Nenaudokite iSorinio orkaités valiklio.
Norint iSvalyti kepimo vieta, orkaité turi
atvésti. Valant karstus pavirsius kyla
gaisro pavojus ir Zala emaliniu
pavirSiumi.

Stiklo pavirsiai
+ Valydami stiklo pavirSius nenaudokite

kietyjy metaly grandikliy ir abrazyviniy
valymo medziagy. Jie gali paZzeisti
stiklo pavirsiy.

Valykite prietaisg indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minkSta mikropluosto
Sluoste stikliniams pavirSiams arba
kempine ir nusausinkite sausa Sluoste.
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Jei po valymo lieka ploviklio likuciy,
nusluostykite Saltu vandeniu ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste. Likusios ploviklio liekanos kitg
karta gali pazeisti stiklo pavirsiy.
Ant stiklo pavirSiaus iSdZiovinty likuciy
jokiu bddu negalima nulupti dantytais
peiliais, vieline vata ar panasiais
braizymo jrankiais.
+ Kalcio démes (geltonas démes) nuo
stiklo pavirSiaus galite paSalinti
parduodama nuriebalinimo priemone,
pvz., actu arba citriny sultimis.
Jei pavirSius labai nedvarus, uztepkite
valymo priemonés ant neSvaraus
pavirSiaus kempine ir palaukite kurj
laikg, kad valiklis suveikty tinkamai.
Tada nuvalykite stiklinj pavirSiy drégna
Sluoste.
Spalvos pakitimai ir démés ant stiklo
pavirSiaus yra normalds, o ne defektai.
Plastikinés dalys ir daZyti pavirsiai
+ Plastikines dalis ir nudazytus pavirSius
valykite indy plovikliu, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.
+ Nenaudokite kietyjy metaly grandikliy
ir abrazyviniy valikliy. Tai gali paZeisti
pavirsius.
UZtikrinkite, kad prietaiso komponenty
jungtys nelikty drégnos ir su plovikliu.
PrieSingu atveju ant Siy jungciy gali
atsirasti korozija.
Priedy valymas
Jei naudotojo vadove nenurodyta kitaip,
neplaukite gaminio priedy indaplovéje.
Valdymo skydo valymas
+ Valydami valdymo skydelius su
rankenélémis, nuvalykite skydelj ir
rankenéles drégna minksta Sluoste ir
nusausinkite sausa Sluoste.
Nenuimkite po skydeliu esanciy
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rankenéliy ir tarpikliy. Gali bati
pazeistas valdymo pultas ir rankenélés.

+ Valydami inokso plokstes rankenélémis,
aplink rankenéles nenaudokite inokso
valikliy. Indikatorius aplink rankenéles
galima istrinti.

+ Jutiklinius valdymo skydelius valykite
drégna minkSta Sluoste ir nusausinkite
sausa Sluoste. Jei jasy gaminyje yra
klaviatdros uzrakto funkcija, pries
valydami valdymo skydelj nustatykite
klaviatQros uzrakta. PrieSingu atveju
klaviSai gali bati aptinkami netinkamai.

Orkaités vidaus (kepimo vietos)

valymas

Atlikite valymo veiksmus, apradytus

skyriuje ,,Bendroji informacija apie

valymg"“, atsizvelgdami j orkaités

pavirSiaus tipa.

Paprastas valymas garais

Valyti paprasta, nes orkaités viduje

prilipusius neSvarumus suminkstina

garas ir vandens laseliai, susidarantys

ant vidiniy orkaités pavirsiaus.

1. ISimkite visus orkaités viduje esancius
priedus.

2.] orkaités déklg jpilkite 500 ml vandens
ir padékla padékite ant 2 orkaités
lentynos.

p

A8
3.Nustatykite orkaite j lengvo valymo

garais rezimg ir leiskite jai veikti 100 ° C

temperatdroje 15 minutes.




Nedelsdami atidarykite dureles ir
nuvalykite vidinius orkaités pavirSius
drégna kempine arba audeklu. Atidarant
duris, garai iSeis. Tai gali sukelti
nudegimo pavojy. Bakite atsargads
atidarydami orkaités dureles.
Orkaités dureléms valyti naudokite Siltg
vanden;j su trupuciu indy plovimo skyscio,
minkstg skudurélj ar kempine ir sausa
skudureélj drégmei iSSluostyti.
Lengvo gary valymo rezimu
vanduo, esantis orkaités dugne
esantiame baseine, kad
suminkstinty lengvai susidariusius
liku€ius / neSvarumus orkaités
ertméje, iSgarins ir kondensuosis
orkaités ertméje ir vidiniame
orkaités dureliy stikle, todél
vanduo gali laséti. atidarius
orkaités dureles. Nuvalykite
kondensata, kai tik atidarysite
orkaités dureles.

Po kondensacijos orkaitéje baseino
kanale po orkaite gali bati vandens arba
drégmeés. Po naudojimo nuvalykite 3j
baseino kanalg drégna Sluoste ir
nusausinkite.

/ 1
Orkaités dureliy valymas
Orkaités durims ir stiklui valyti
nenaudokite Siurks¢iy abrazyviniy

valikliy, metaliniy grandikliy,
vielinés vatos ar balikliy.

Galite iSimti orkaités duris ir dury akinius,
kad juos iSvalytumeéte. Kaip iSimti duris ir
langus, paaiskinta skyriuose ,orkaités
dureliy nuémimas" ir ,,Vidiniy dury stikly

nuémimas”. Nuéme vidinius dureliy

stiklus, nuvalykite juos indy plovikliu,

Siltu vandeniu ir minkSta Sluoste arba

kempine ir nusausinkite sausa Sluoste.

Nuvalykite stiklg su actu,tada

nuskalaukite ir pa3alinkite kalkiy likucius

nuo orkaiteés stiklo.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Atidarykite spaustukus priekiniy
dureliy vyriy lizde deSinéje ir kairéje,
spausdami zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

B - Sarnyro uZraktas - atidarymo padétis
3.Perkelkite orkaités dureles j pusiau

atlaisvintuméte jas nuo deSiniojo ir
kairiojo vyriy, ir nuimkite.
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Norint vél uzdéti dureles, jas
nuimant taikytos procedaros turi
bati pakartotos atitinkamai nuo
galo iki pradzios. Montuodami
dureles batinai uzdarykite lanksto
lizdo spaustukus.

Vidinio orkaités dureliy stiklo
nuémimas

Vidinj gaminio priekiniy dureliy stiklg
galima iSimti ir iSvalyti.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2.Patraukite prie priekiniy dureliy
virSutinés dalies pritvirtinta plastikinj
komponentg j save vienu metu
spausdami slégio taskus abiejose
komponento pusése ir jj nuimkite.

3.Kaip parodyta paveikslélyje, Svelniai
pakelkite vidinj stiklg (1) link A, tada
nuimkite jj traukdami link B.
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1 Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté

2* Vidiné stiklo ploksté (Jo gali nebati

jasy gaminyje.)

4. Jei jasy gaminys turi vidin;j stiklg (2),
pakartokite tg pacig procedarag, kad jj
nuimtuméte (2).

5.Pirmasis dureliy pergrupavimo
veiksmas yra vidinio stiklo (2)
surinkimas. Padékite nuozulny stiklo
krasta, kad pasiektuméte nuozulny
plastikinés angos krasta. (Jei jasy
gaminys turi vidinj stiklg). Vidinis stiklas
(2) turi bati pritvirtintas prie plastikinés
(1).

6.Surinkdami vidinj stikla (1) atkreipkite
démesj, kad iSspausdintg stiklo puse
padétuméte ant vidinio stiklo. Labai
svarbu uzdéti apatinius vidinio stiklo (1)
kampus, kad jie atitikty apatines
plastikines angas.

7. Stumkite plastikinj komponentg link
réemo, kol igirsite spragteléjima.

Orkaités lempos valymas

Jei kepimo vietoje esancios orkaités

lempos stiklinés durelés suteptos,

nuvalykite jas indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minkSta Sluoste arba
kempine ir nusausinkite sausa Sluoste.

Sugedus orkaités lempai, galite pakeisti

orkaités lempg vadovaudamiesi

tolesniais skyriais.



Orkaités lemputés keitimas

A Bendrojo pobadZio perspéjimai

+ Kad iSvengtumeéte elektros smuagio
pavojaus, prieS keisdami orkaités
lempa atjunkite elektros jungt;j ir
palaukite, kol orkaité atvés. Karsti
pavirSiai gali nudeginti!

« Sioje krosnyje naudojama kaitriné
lempa, kurios galia mazesné nei 40 W,
aukstis mazesnis nei 60 mm, skersmuo
maZzesnis nei 30 mm, arba halogeniné
lempa, kurios lizdas yra G9, galia
mazesné nei 60 W. Lempos yra
tinkamos naudoti esant aukStesnei nei
300 ° C temperatarai. Orkaités lempas
galima jsigyti iS jgalioty techninés
priezitros agenty arba techniko,
turincio licencija.

« Zibinto padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

+ Siame gaminyje naudojama lempa
netinkama naudoti namy patalpoms
apdviesti. Sios lempos paskirtis - padéti

naudotojui pamatyti maisto produktus.

+ Siame gaminyje naudojamos lempos
turi atlaikyti ekstremalias fizines
salygas, pvz., aukStesne kaip 50 ° C
temperatdra.

Jei orkaitéje yra apvali lemputé,

1. Atjunkite gaminj nuo elektros tinklo.

2.Nuimkite lemputés gaubtelj sukdami jj
pries laikrodZio rodykle.

P
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3.Jei jasy orkaités lempos tipas (A)
parodytas toliau pateiktame
paveikslélyje, pasukite orkaités lempga,
kaip parodyta paveikslélyje, ir
pakeiskite jg nauja. Jei tipas (B) yra
modelis, iStraukite jj, kaip parodyta
paveikslélyje, ir pakeiskite nauju.

4.Vél uzdeékite stiklo gaubtel;.

79/LT



Ka daryti, jei...

Kreipkités j jgaliotajj techninés prieZiros agentg arba technika, turintj licencijg, arba
platintoja, kur jsigijote gaminj, jei negalite iSspresti problemos, nors jvykdéte Siame
skyriuje pateiktas instrukcijas. Niekada nebandykite patys taisyti sugedusio gaminio.

Naudojama orkaité iSleidZia garus.

* Tai normalu, nes viryklei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai néra gedimas.

Kepant susidaro vandens laSeliy.

+ Virimo metu susidarantys garai gali kondensuotis ir sudaryti vandens laSelius, kai
jie atsitrenkia j Saltus produkto pavirSius. >>> Tai néra gedimas.

Kaisdamos ir vésdamos metalinés prietaiso dalys skleidZia garsus.

+ Kai metalinés dalys kaista, jos gali pléstis ir kelti triukSma. >>> Tai néra gedimas.

Produktas neveikia.

+ Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy
déZéje. Jei reikia, pakeiskite arba nustatykite iS naujo.

+ Gaminio laido kiStukas nejkiStas j (jZemintg) lizdg. >>> Patikrinkite kiStuko jjungimq.

+ Valdymo pulto mygtukai / rankenélés / klaviSai neveikia. >>> Jei jisy gaminyje yra
klaviataros uZrakto funkcija,klaviataros uZraktas gali bati jjungtas. iSjunkite jq.

Neveikia orkaités lemputé.

+ Perdegé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaités lempute.

* Nutrako elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas.
Patikrinkite saugiklius saugikliy déZéje. Jeiqu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite
saugiklius.

Orkaité nesyla.

+ Negalima nustatyti tam tikros maisto ruoSimo funkcijos ir (arba)
temperatdros. >>> Nustatykite orkaitéje tam tikrg gaminimo funkcijq ir (arba)
temperatdrgq.

* Nutrako elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas.
Patikrinkite saugiklius saugikliy déZéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite
saugiklius.
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Techniniai duomenys

Bendros techninés specifikacijos

ISoriniai gaminio matmenys (aukstis / 595 mm/594 mm/567 mm

plotis / gylis)

Orkaités jrengimo matmenys (&UkStis /5o, 12 600 mm/560 mm/maz. 550 mm
plotis / gylis)

Jtampa / daznis 220-240 V ~ 50/60 Hz

Prietaise naudojamas / tinkamas naudoti

L ) S maZz. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
kabelio tipas ir skerspjavis

Bendrosios energijos sgnaudos 2.3 kw

Orkaités tipas Jmontuojama orkaité
Energijos efektyvumo klasé A

Naudinga talpa (litrais) 74

Prietaiso svoris (M) (neto svoris) kg 25,5

Energijos naudojimo efektyvumo

indeksas, EEl orkaité 953

# Bendroji informacija: Informacija apie elektriniy orkaiciy energijos vartojimo
efektyvumo etikete pateikta pagal EN 60350-1/ iEC 60350-1 standarta. Sie dydZiai
yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant apatinio-virSutinio kaitinimo
arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.

Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus,
priklausomai nuo to, ar atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1-ECO
gaminimas su ventiliatoriumi, 2-Vent. Sildymas 3- Ventiliatoriumi valdomos
Zemos grotelés, 4-Tradicinis kepimas.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, techniniai duomenys gali bati kei¢iami be
iSankstinio jspéjimo.

Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra schemigkos ir gali skirtis nuo gaminio
savybiy.

Masiny kategorijos plokstelése arba jas lydiniose dokumentacijose nurodyti
dydZiai gauti esant laboratorinéms salygoms, vadovaujantis atitinkamais

standartais. Buitiniy prietaisy sgnaudos ir reikSmés gali skirtis priklausomai nuo
eksploatavimo ir aplinkos salygy.
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Aplinkosaugos instrukcijos

Atlieky reguliavimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy
iSmetimo taisykliy atitiktis
E Sis gaminys atitinka ES WEEE
Direktyva (2012/19/ES). Sis
_] . .
gaminys pazenklintas elektros
ir elektroninés jrangos
klasifikavimo (WEEE) Zenklu.
Sis gaminys pagamintas i$ aukstos
kokybés medziagy ir daliy, kurias galima
perdirbti ir pakartotinai panaudoti.
Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis. Atiduokite jj j
surinkimo punkta, kad elektros ir
elektronikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite
vietos savivaldybéje.
Lietotas ierices atbilstoSa iznicindSana
palidz novérst iesp&jamas negativas
sekas videi un cilvéku veselibai.
RoHS direktyvos atitiktis:
Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS
Direktyva (2011/65/ES). Jame néra Sioje
Direktyvoje nurodyty kenksmingy ir
draudziamy medziagy.
Pakavimo medZiagy iSmetimas
« Pakavimo medZziagos gali bati
pavojingos vaikams. Pakavimo
medZziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio
pakavimo medZiagos pagamintos i$
pakartotinai panaudojamy medziagy.
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Tinkamai jas iSmeskite ir iSrasiuokite,
atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcija. NeiSmeskite jy kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

Energijos taupymo

rekomendacijos

Informacijos apie energijos vartojimo
efektyvuma pagal ES 66/2014 galima rasti
gaminio specifikacijoje, pateikiamoje
kartu su produktu. Sie pasidlymai padés
jums ekologiskai ir efektyviai naudoti
gaminj:

AtSildykite uzSaldytg maista priesS
gamindami.

orkaitéje naudokite tamsius arba
emaliuotus indus, kurie geriau
perduoda Siluma.

Norédami gaminj gaminti ilgiau,
iSjunkite jj likus 5-10 minuciy iki
gaminimo pabaigos. Dabar naudodami
Siluma galite sutaupyti iki 20% elektros
energijos.

Jei nurodyta recepte arba naudotojo
vadove, visada pasildykite. Gamindami
gaminj daznai neatidarykite orkaités
dureliy.

Stenkités orkaitéje vienu metu gaminti
daugiau nei vieng patiekala. Vienu
metu galite gaminti ant vielinés
lentynos padéje dvi kepimo talpyklas.
Be to, jei vieng po kito gaminsite
maista, bus sutaupyta energijos, nes
orkaité nepraras Silumos.



© Inter IKEA Systems B.V. 2021

385.4416.55/R.AC/18.07.2022/9-4

AA-2336955-6



